HAMILTON

SZKOLENIE
»METODY ANALIZY SENSORYCZNEJ | WERYFIKACJA ZESPOtU OCENIAJACEGO”

WYKLADY, WARSZTATY, ANALIZA PRZYKLADOW, WYMIANA DOSWIADCZEN

TRYB SZKOLENIA: STACJONARNE
SYMBOL: 02 SEN

CEL / OPIS SZKOLENIA:

Szkolenie ma na celu zapoznanie uczestnikdw z podstawami analizy sensorycznej, metodami oceny produktéw oraz jest to
doskonata okazja na sprawdzenie wrazliwosci sensorycznej, poprzez udziat w testach weryfikacyjnych w zakresie zmystu
smaku, wechu, czucia i wzroku.

Mocng strong naszego szkolenia jest duza liczba ¢wiczen na zmystach. Teorie ograniczamy do niezbednego minimum.
Testy weryfikacyjne maja na celu ocene indywidualnej wrazliwosci sensorycznej poszczegdlnych uczestnikdw, ocene
predyspozycji uczestnika pod katem tworzenia panelu sensorycznego oraz doskonalenia umiejetnosci oceny sensorycznej
pracownikdw uczestniczacych we wczesniejszych szkoleniach.

W drugim dniu szkolenia uczestnicy zapoznajg sie z metodami analizy sensorycznej oraz bedg mieli okazje przeéwiczenia
wybranych metod w ocenie produktdw spozywczych. Zastosowanie metod sensorycznych ma specjalne miejsce w kontroli
jakosci oraz projektowania nowych produktow.

UCZESTNICY SZKOLENIA:
Szkolenie skierowane jest do wszystkich oséb zwigzanych z analiza sensoryczng i jej zastosowaniem, a w szczegdlnosci
pracownikow laboratorium, kontroli jakosci, dziatu technologii, marketingu i R&D, pracownikow produkcji.

PROGRAM SZKOLENIA:
WYKtADY:
1.  Podstawy analizy sensorycznej, definicje i terminologia.
2 Zasady wykonania badan sensorycznych i przygotowania prébek.
3. Czynniki wptywajace na wiarygodnos¢ wynikow.
4 Rekrutacja i weryfikacja zespotu sensorycznego.
5.  Testy weryfikacyjne — rodzaje i zasady wykonania.
6. Metody analizy sensorycznej i badan konsumenckich.
WARSZTATY:
1. Weryfikacja sensoryczna zmystu smaku, wechu, czucia i wzroku z wykorzystaniem testdw wymaganych normg 1SO
8586:2023 i innych norm zwigzanych.
2.  Wykonanie badan i analiza danych z badan z zastosowaniem podstawowych metod analizy sensorycznej (metody
réznicowe, opisowe, punktowe i szeregowania).

3. Podsumowanie szkolenia.

TRENER:

Sylwia Sienkowska - specjalista ds. szkolenn sensorycznych w zakresie oceny sensorycznej artykutdow spozywczych.
Ukoniczyta studnia Towaroznawstwo i Zarzadzanie Jakoscig na Uniwersytecie Morskim w Gdyni.

Od 2014 roku prowadzi w J.S. Hamilton szkolenia z zakresu wrazliwosci sensorycznej oraz metod analizy sensorycznej
w zaktadach przemystu spozywczego
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CZAS TRWANIA SZKOLENIA: 2 dni po ok 6-7 godzin.

TERMINY:

27-28.02.2024 Warszawa — szkolenie stacjonarne
05-06.03.2024 Gdynia — szkolenie stacjonarne
08-09.05.2024 Tychy - szkolenie stacjonarne
08-09.08.2024 Gdynia - szkolenie stacjonarne
08-09.10.2024 Tychy - szkolenie stacjonarne
12-13.12.2024 Gdynia — szkolenie stacjonarne

CENA SZKOLENIA:

TRYB STACJONARNY - 1.690,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu, imienne zaswiadczenie / certyfikat potwierdzajgcy uczestnictwo w szkoleniu,
materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej, serwis kawowy, lunch, koszt sali konferencyjnej, dtugopis, notes.

llo$é miejsc na szkolenie jest ograniczona. Decyduje kolejnos$¢ zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wersji elektronicznej po szkoleniu. W przypadku braku zaznaczenia na formularzu
zgtoszeniowym zgody na fakture w wersji elektronicznej, do wystawianej faktury doliczana bedzie optata administracyjna
w wysokosci 6 zt netto i faktura wysytana bedzie papierowo.

ZGLOSZENIA:

Zgtoszenia prosimy nadsyta¢ do 7 dni przed terminem szkolenia.

Do uczestnikéw na 7 dni przed szkoleniem zostanie przestane potwierdzenie realizacji szkolenia wraz ze szczegétami.

W razie jakichkolwiek pytan lub wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub telefon: 58/ 766 99 46.
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