Potwierdzona zgodnos$¢ z 1SO 9001:2015

HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze

Nr Cert. 146083/U/2

SZKOLENIE
,POZOSTALOSCI PESTYCYDOW W PRODUKTACH SPOZYWCZYCH
- PRZEGLAD WYMAGAN, KLASYFIKACJA, INTERPRETACJA WYNIKOW ANALIZ”

WYKLADY, ANALIZA PRZYKLADOW, PYTANIA | ODPOWIEDZI

TRYB SZKOLENIA: ON-LINE / STACJONARNE
SYMBOL: 04 JB

CEL / OPIS SZKOLENIA:
Celem spotkania jest przedstawienie tematyki stosowania oraz monitoringu pestycydéw w produkcji zywnosci. Gtdwna

tematyka prezentowana podczas spotkania bedzie skoncentrowana na aspekcie zanieczyszczenia zywnosci pozostatosciami
pestycydow w kontekscie bezpieczenstwa konsumenta. Wytyczne legislacyjne regulujgce to zagadnienie zostang omdwione
i zaprezentowane z wykorzystaniem konkretnych przyktadéw praktycznych zwigzanych z badaniami, limitami najwyzszych
dopuszczalnych poziomow pozostatosci oraz prawidtowym pobieraniem prébek do badania.

UCZESTNICY SZKOLENIA:
Szkolenie jest skierowane do technologdéw, specjalistow, kierownikdw i pracownikéw stuzb kontroli jakosci i bezpieczenstwa

suplementéw diety oraz zywnosci, pracownikéw laboratorium, a takze producentéw i importeréw srodkéw spozywczych oraz
wszystkich zainteresowanych przedmiotowa tematyka.

PROGRAM SZKOLENIA:
1. Historia srodkéw stosowanych w ochronie roslin.
2. Definicja pestycydodw, klasyfikacja i przyktady zastosowania.
3. Uregulowania prawne stosowania w uprawach i hodowli w odniesieniu do bezpieczenstwa ludzi.
4. System Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach (RASFF) i rola Europejskiego Urzedu ds.

Bezpieczerstwa Zywnosci (EFSA).

5. Skad obecnos¢ pozostatosci pestycyddw w zywnosci.
6. Wykorzystanie technik analitycznych do monitoringu obecnosci pozostatosci pestycydow.
7. Interpretacja wynikéw badania prébek.
8. Podsumowanie, dodatkowe pytania, zakonczenie szkolenia.
TRENER:

Anna Szeliga - absolwentka Uniwersytetu Gdanskiego, studidw podyplomowych: bezpieczenstwa zywnosci, systeméw
zarzadzania oraz MBA. Wieloletnie doswiadczenie w pracowniach J.S. Hamilton Poland w zakresie pozostatosci pestycydéw
oraz badania zanieczyszczen zywnosci, jako ekspert wykonujacych analizy i wdrazajgcy metody badawcze oraz jako osoba
zarzadzajgca i nadzorujgca bezpieczenstwo i higiene pracy w podlegtych jej pracowniach badawczych.

TERMINY:

12.02.2025 — szkolenie on-line

08.04.2025 - szkolenie on-line

17.06.2025, Warszawa - szkolenie on-line lub stacjonarne
28.08.2025, Gdynia - szkolenie on-line lub stacjonarne

17.11.2025 - szkolenie on-line
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AGENDA SZKOLENIA:
10:00 — 11.30 rozpoczecie szkolenia
11:30-11:45 — przerwa
11:45-13:15 cd. szkolenia
13:15- 13:30 — przerwa
13:30 — 14:00 cd. szkolenia
14:00 podsumowanie, zakoniczenie.

CENA SZKOLENIA:

TRYB ON-LINE

699,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu on-line, imienne zaswiadczenie / certyfikat w wersji elektronicznej, potwierdzajgcy
uczestnictwo w szkoleniu, materiaty szkoleniowe w wersji elektroniczne;.

TRYB STACJONARNY

915,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu, imienne zaswiadczenie / certyfikat potwierdzajgcy uczestnictwo w szkoleniu,
materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej, serwis kawowy, lunch, koszt sali konferencyjnej, dtugopis, notes.

llo$¢ miejsc na szkoleniu jest ograniczona. Decyduje kolejnosc zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wersji elektronicznej po szkoleniu. W przypadku braku podpisanego porozumienia
dotyczace mozliwosci wysytania e-faktur, do wystawianej faktury doliczana bedzie optata administracyjna w wysokosci 10,00
zt netto i faktura zostanie wysytana w wersji papierowe;j.

ZASADY ORGANIZACIJI SZKOLENIA W TRYBIE ON-LINE:

Wymagania sprzetowe:

w celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia uczestnik powinien posiadac urzadzenie (komputer, laptop lub
smartfon) z dostepem do Internetu, wbudowang kamera (opcjonalnie) i mikrofonem, gto$nikami (wejscie stuchawkowe/
stuchawki). Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem :

Przed szkoleniem do uczestnika zostang wystane materiaty szkoleniowe (prezentacja) w formie elektronicznej na adres
e-mail podany w zgtoszeniu.

Ponadto opiekun szkolenia wysle na adres e-mail uczestnika instrukcje niezbedne do potgczenia on-line oraz zaproszenie do
wirtualnej sali szkoleniowej / TEAMS lub ZOOM.

Szkolenie :

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia dostepny jest na poczatku i na koricu
spotkania. W razie potrzeby kontaktu z w trakcie szkolenia opiekun dostepny bedzie pod telefonem i adresem email.
Szkolenie transmitowane jest na zywo, uczestnicy mogg zadawac pytania na biezgco, komentowac, prosi¢ o wskazéwki.
Mozna tez rozmawiac z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana lista obecnosci
oraz lista firm.

Na zakonczenie zaje¢ uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety ewaluacyjne.

Po szkoleniu:

Uczestnicy otrzymujg zaswiadczenie uczestnictwa w wersji elektronicznej na adres e-mailowy wskazany na zgtoszeniu.
ZGtOSZENIA:

Zgtoszenia prosimy nadsytac¢ do 7 dni przed terminem szkolenia. Zapisy mozna dokonaé poprzez strone internetowg
https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen lub Formularz zgtoszeniowy, dostepny na zyczenie.

W razie jakichkolwiek pytan lub potrzeby wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub telefon:
58/ 766 99 46.
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