Potwierdzona zgodnosc z 1SO 9001:2015
_H-I HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze
Nr Cert. 146083/U/2

SZKOLENIE

,»MIKROBIOLOGICZNY MONITORING SRODOWISKA PRODUKCYJNEGO NON-FOOD.
IDENTYFIKACJA ZAGROZEN | USTALENIE PLANU WERYFIKACJI CZYSTOSCI MIKROBIOLOGICZNE).”

WYKLADY, ANALIZA PRZYKLADOW, PYTANIA | ODPOWIEDZI

TRYB SZKOLENIA: ON-LINE / STACJONARNE
SYMBOL: 08 BO

CEL / OPIS SZKOLENIA:

Celem szkolenia jest zidentyfikowanie zagrozen mikrobiologicznych w zaktadzie produkcyjnym oraz ustalenie planu
weryfikacji czystosci mikrobiologicznej, przedstawienie monitoringu mikrobiologicznego srodowiska produkcyjnego, w tym
klasycznych metod pobierania préobek sSrodowiskowych oraz nowoczesnych i szybkich technik. Omdéwione zostang najczesciej
popetniane btedy podczas pobierania i przygotowywania préb srodowiskowych oraz wykonywania badan, czy podawania
wynikéw. Podczas szkolenia zostang poruszone kwestie rozwoju kultury bezpieczeristwa produktu w obliczu zagrozen
mikrobiologicznych.

UCZESTNICY SZKOLENIA:
Szkolenie skierowane jest do dla pracownikéw odpowiedzialnych za mycie i dezynfekcje w zaktadzie produktow non food
(m. in. opakowan), technologdw, kierownikéw jakosci, pracownikdw dziatdéw jakosci oraz laboratorium mikrobiologicznego.

PROGRAM SZKOLENIA:

1. Wstep do mikrobiologii.
Zrédfa zanieczyszczen srodowiska produkcyjnego, w tym rozwdj biofilmu w $rodowisku produkcyjnym.
Pobieranie prébek srodowiskowych zgodnie z PN-EN I1SO 18593 - wymazy i odciski.
Nowoczesne i szybkie techniki monitoringu srodowiska produkcyjnego — luminometryczne badanie powierzchni.
Pobieranie prob wody, powietrza, powietrza sprezonego.

Higiena pracownikow produkcyjnych.
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Omodwienie najczesciej popetnianych bteddw podczas pobierania i przygotowywania préb oraz wykonywania badan,
podawania wynikow.
8. Budowanie kultury bezpieczenstwa produktu poprzez monitoring srodowiska produkcyjnego.

9. Dodatkowe pytania, podsumowanie, zakonczenie szkolenia.

TRENER:

Pasjonatka mikrobiologii w teorii i praktyce. Do 2016 roku Mikrobiolog w laboratorium akredytowanym J.S. Hamilton
w Poznaniu. Pracownik dziatéw kontroli i zapewniania jakosci, w tym laboratorium mikrobiologicznego, w firmach z branzy
suplementéw diety i FMCG.

TERMINY:
25.03.2025 — szkolenie on-line

24.11.2024, Poznan - szkolenie on-line lub stacjonarnie

AGENDA SZKOLENIA:
10:00 — 11.30 rozpoczecie szkolenia

J.S. HAMILTON POLAND Sp. z 0.0. &) g Oddziat Tychy

ul. Gozdzikéw 1, 43-100 Tychy
ul. Chwaszczynska 180 I.:+48 58766 99 00 szkolenia@jsh.com.pl
81-571 Gdynia F:+ 48 58 766 99 01 www.hamilton.com.pl T:+48 695145092



Potwierdzona zgodnosc z 1SO 9001:2015

HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze

Nr Cert. 146083/U/2

11:30-11:45 — przerwa
11:45-13:15 cd. szkolenia

13:15- 13:30 — przerwa

13:30 — 15:00 cd. szkolenia

15:00 podsumowanie, zakoriczenie

CENA SZKOLENIA:

TRYB ON-LINE

749,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu on-line, imienne zaswiadczenie / certyfikat w wersji elektronicznej potwierdzajgcy
uczestnictwo w szkoleniu , materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej.

TRYB STACJONARNY

969,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu, imienne zaswiadczenie / certyfikat potwierdzajacy uczestnictwo w szkoleniu,
materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej, serwis kawowy, lunch, koszt sali konferencyjnej, dtugopis, notes.

llos¢ miejsc na szkoleniu jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wersji elektronicznej po szkoleniu. W przypadku braku podpisanego porozumienia
dotyczace mozliwosci wysytania e-faktur, do wystawianej faktury doliczana bedzie optata administracyjna w wysokosci 10,00
zt netto i faktura zostanie wysytana w wersji papierowe;j.

ZASADY ORGANIZACIJI SZKOLENIA W TRYBIE ON-LINE:

Wymagania sprzetowe:

w celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia uczestnik powinien posiadac urzadzenie (komputer, laptop lub
smartfon) z dostepem do Internetu, wbudowang kamera (opcjonalnie) i mikrofonem, gto$nikami (wejscie stuchawkowe/
stuchawki). Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem :

Przed szkoleniem do uczestnika zostang wystane materiaty szkoleniowe (prezentacja) w formie elektronicznej na adres
e-mail podany w zgtoszeniu.

Ponadto opiekun szkolenia wysle na adres e-mail uczestnika instrukcje niezbedne do potagczenia on-line oraz zaproszenie do
wirtualnej sali szkoleniowej / TEAMS lub ZOOM.

Szkolenie :

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia dostepny jest na poczatku i na koricu
spotkania. W razie potrzeby kontaktu z w trakcie szkolenia opiekun dostepny bedzie pod telefonem i adresem email.
Szkolenie transmitowane jest na zywo, uczestnicy mogg zadawac pytania na biezgco, komentowac, prosi¢ o wskazéwki.
Mozna tez rozmawiac z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana lista obecnosci
oraz lista firm.

Na zakonczenie zaje¢ uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety ewaluacyjne.

Po szkoleniu:
Uczestnicy otrzymuja zaswiadczenie uczestnictwa w wersji elektronicznej na adres e-mailowy wskazany na zgtoszeniu.

ZGLOSZENIA:
Zgtoszenia prosimy nadsytac¢ do 7 dni przed terminem szkolenia. Zapisy mozna dokonaé poprzez strone internetowa
https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen lub Formularz zgtoszeniowy, dostepny na zyczenie.

W razie jakichkolwiek pytan lub potrzeby wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub telefon:
58/ 766 99 46.
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