HAMILTON

SZKOLENIE
»ZNAKOWANIE ZYWNOSCI. PRZEMYSt MIESNY”

WYKLADY, ANALIZA, PRZYKEADOW, WYMIANA DOSWIADCZEN

TRYB SZKOLENIA: HYBRYDOWY - ON-LINE / STACJONARNE
SYMBOL: 09 JB

CEL / OPIS SZKOLENIA:

Podczas szkolenia uczestnicy dowiedzg sie jakie s aktualne wymagania dotyczace oznakowania miesa i produktéw
miesnych, nabeda umiejetnosci w zakresie oceny prawidtowosci oznakowania. Bedg mieli takze okazje skonsultowaé sie
z ekspertem w sprawie projektowanych etykiet.

UCZESTNICY SZKOLENIA:
Szkolenie skierowane jest do technologéw, kierownikéw i pracownikéw produkcji, kierownikéw jakosci, pracownikéw
dziatéw jakosci i laboratoriow, dziatdw marketingu oraz PR sektora przemystu miesnego.

PROGRAM SZKOLENIA:

1. Aktualne wymagania z zakresu znakowania produktéw miesnych w Swietle obowigzujgcych przepisow krajowych
i Unii Europejskie;j:
¢ Obowigzkowe informacje na etykiecie produktéw miesnych
¢ Nowe wymagania dotyczace znakowania krajem lub miejscem pochodzenia sktadnika podstawowego wedlin
¢ Definicja ,miesa” do celdw znakowania, ilosciowa zawartos¢ sktadnika
¢ MOM ijego oznakowanie
¢ Najczestsze problemy i watpliwosci zwigzane ze znakowaniem produktéw miesnych

2. Aktualne wymagania z zakresu znakowania miesa i ,,surowych wyrobéw miesnych”:

* Mieso wotowe, mieso drobiowe, mieso cielece, mieso mielone

Wytyczne dotyczace oznakowania wedlin, w tym w zakresie wyliczania i kontroli wartosci odzywczej

Skutki prawne deklaracji i zobowigzan

Wybrane sprawy sporne i wyroki sadéw dotyczgce oznakowania wedlin
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Kalkulacja wybranych receptur produktéw miesnych zaproponowanych przez uczestnikdw szkolenia z wykorzystaniem
aplikacji komputerowej umozliwiajgcej wyliczanie ilosciowej zawartosci ,miesa” i innych sktadnikéw w produktach
miesnych oraz wartosci odzywczej.

7. Dodatkowe pytania, podsumowanie, zakoriczenie szkolenia.

TRENER:

Specjalista w zakresie technologii przetwdrstwa miesa, prawa zywnosciowego dotyczgcego przemystu miesnego, w tym
jakosci handlowej oraz oznakowania miesa i przetworéw miesnych, dozwolonych substancji dodatkowych stosowanych
w przetworstwie miesa i bezpieczenstwa zywnosci.

TERMINY:
15.02.2024 - szkolenie on-line
14.06.2024 Warszawa - szkolenie on-line i/ lub stacjonarnie

14.10.2024 - szkolenie on-line
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HAMILTON

AGENDA SZKOLENIA ON-LINE:

10:00 — 11.30 rozpoczecie szkolenia on-line
11:30-11:45 — przerwa

11:45-13:15 cd. szkolenia on-line

13:15- 13:30 — przerwa

13:30 — 15:00 cd. szkolenia on-line

15:00 podsumowanie, zakoriczenie

CENA SZKOLENIA:

TRYB ON-LINE

710,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu on-line, imienne zaswiadczenie / certyfikat w wersji elektronicznej, potwierdzajgcy
uczestnictwo w szkoleniu on-line, materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej.

TRYB STACJONARNY

896 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu, imienne zaswiadczenie / certyfikat potwierdzajgcy uczestnictwo w szkoleniu, materiaty
szkoleniowe w wersji elektronicznej, serwis kawowy, lunch, koszt sali konferencyjnej, dtugopis, notes.

llos¢ miejsc na szkolenie on-line jest ograniczona. Decyduje kolejnosc zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wersji elektronicznej po szkoleniu. W przypadku braku zaznaczenia na formularzu
zgtoszeniowym zgody na fakture w wersji elektronicznej, do wystawianej faktury doliczana bedzie optata administracyjna w
wysokosci 6 zt netto i faktura wysytana bedzie papierowo.

ZASADY ORGANIZACIJI SZKOLENIA W PRZYPADKU WYBORU WERSJI ON-LINE:

WYMAGANIA SPRZETOWE:

W celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia on-line nalezy posiada¢ urzadzenie (komputer, laptop lub smartfon) z
dostepem do Internetu, wbudowang kamerg (opcjonalnie) i mikrofonem, gtosnikami (wejscie stuchawkowe/ stuchawki).
Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem

Przed szkoleniem do Uczestnika zostang wystane materiaty szkoleniowe (prezentacja) w formie elektronicznej na adres
e-mail podany w zgtoszeniu.

Opiekun szkolenia z Dziatu Projektéw Szkoleniowych przed szkoleniem wysle na adres e-mail Uczestnika instrukcje niezbedne do
potgczenia on-line oraz zaproszenie do wirtualnej sali szkoleniowej na Platformie internetowej TEAMS lub ZOOM.

Szkolenie

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia jest dostepny na poczatku i na korcu
spotkania. W razie potrzeby kontaktu w trakcie szkolenia dostepny jest pod telefonem i emailem.

Szkolenie transmitowane jest na 2Zywo, uczestnicy mogg zadawaé pytania na biezgco, komentowaé, prosic
o wskazéwki. Mozna tez rozmawiac¢ z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana lista
obecnosci oraz lista firm.

Na zakoniczenie zajec uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety ewaluacyjne.

Po szkoleniu
Uczestnicy otrzymujg zaswiadczenie / certyfikat uczestnictwa w wersji elektronicznej na adres e-mailowy wskazany
na zgtoszeniu.

ZGLOSZENIA:

Zgtoszenia prosimy nadsyta¢ do 7 dni przed terminem szkolenia.

Do uczestnikdw na 7 dni przed szkoleniem zostanie przestane potwierdzenie realizacji szkolenia wraz ze szczegétami.

Na dzien przed szkoleniem do uczestnikéw zostanie przestany e-mail z linkiem do wydarzenia oraz instrukcjg do zalogowania sie
na platformie.

W razie jakichkolwiek pytan lub wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub telefon: 58/ 766 99 46.
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