Potwierdzona zgodnosc z 1SO 9001:2015

HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze

Nr Cert. 146083/U/2

SZKOLENIE
»AUDYTOR WEWNETRZNY STANDARDU BRCGS FOOD V.9.”

WYKLADY, ANALIZA PRZYKLADOW, PYTANIA | ODPOWIEDZI

TRYB SZKOLENIA: ON-LINE / STACJONARNE
SYMBOL: 126 DSZ

CEL / OPIS SZKOLENIA:

Celem szkolenia jest prezentacja i szczegétowe omowienie wymagan standardu BRCGS Food wersja 9, w tym takze zmian w
stosunku do wydania 8. Uczestnicy powinni zna¢ wymagania dotyczace systemu HACCP.

Szczegétowo omowione zostang metody i techniki przeprowadzania audytow wewnetrznych wraz z ich dokumentowaniem.

UCZESTNICY SZKOLENIA:
Szkolenie przeznaczone jest dla pracownikdéw, menadzerdw, przewodniczgcych zespotu bezpieczeristwa zywnosci (HACCP) oraz
audytoréw wewnetrznych w zaktadach produkujgcych zywnos¢.

PROGRAM SZKOLENIA:
| czes¢ ,,Wymagania standardu BRCGS Food wersja 9”:
1. Wstep iogdlne pojecie systemdw zarzadzania:
o Powitanie,
e Podstawowe wymagania prawne Polsce i UE w zakresie bezpieczenstwa zywnosci,
¢ Rodine standardy w branzy spozywczej,
o Cwiczenie — Quiz ze znajomoéci podstawowych wymagari systemu zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci.
2. Najwazniejsze wymagania BRC Food z uwzglednieniem zmian:
e Podstawowe definicje, pojecie BRC Food,
e Kultura bezpieczeristwa zywnosci,
e  System HACCP wg BRC Food,
¢ Identyfikacja stref ryzyka: obszary odseparowane, obszary: niskiego i wysokiego ryzyka, oraz wysokiej
ostroznosci, wysokiej ostroznosci w temp. otoczenia,
e  Systemu zarzadzania jakoscig wg BRC Food,
¢ Wymagania fundamentalne, w tym m.in.: zaangazowanie najwyzszego kierownictwa. zarzgdzanie i
monitorowanie dostawcéw i surowcow, identyfikowalnos¢, uktad, przeptyw i segregacja, utrzymanie porzadku
i higieny, zarzadzanie alergenami, etykietowanie i kontrola opakowan,
o Cwiczenia — wymagania BRC, w tym m.in strefy ryzyka, ustawienia sprzetu o krytycznym znaczeniu dla
bezpieczenstwa, komunikacja z Zespotem HACCP.
3. Proces certyfikacji:
e Procedura certyfikacji: przebieg audytu i oceny, wynik koricowy, niezgodnosci, audyty niezapowiedziane,
dodatkowe moduty, identyfikacja przyczyn gtéwnych,
e Pozyskiwanie informacji z stron BRC,

e Podsumowanie pierwszego dnia szkolenia.
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Il cze$¢: Audytor wewnetrzny standardu BRCGS food wersja 9:
1. Przygotowanie audytu:
¢ Coto jest audyt, kto to jest audytor, rodzaje i etapy przeprowadzenia,
. Proces przygotowania audytu,
+  Cwiczenie — przygotowanie audytu.
2. Przeprowadzenie audytu i zakoniczenie:
e Proces przeprowadzenia audytu,
o Cwiczenie — studium przypadku, identyfikacja zgodnosci i niezgodnosci,
e Program zakonczenia audytu,
¢ Inicjowanie dziatan korygujacych,
+  Cwiczenie — zakonczenie audytu (Raport z audytu),
»  Cwiczenie — zakoriczenie audytu (Inicjowanie dziatan korygujacych, ocena ich skutecznosci),
+  Cwiczenie — okreélanie przyczyn niezgodnosci, podejmowanie skutecznych dziatan korygujacych,
¢ Najczestsze problemy przy prowadzeniu audytéw wewnetrznych.
3. Podsumowanie szkolenia:
¢ Ocena szkolenia, podsumowanie, egzamin koricowy

e Zakonczenie szkolenia.

TRENER:

Matgorzata Krzepkowska - Absolwentka Politechniki todzkiej. Magister inzynier Biotechnologii oraz studidw podyplomowych
Zarzadzanie Jako$cig. Posiada wieloletnie doswiadczenie w pracy zaktadach przemystu spozywczego w zarzadzaniu jakoscia.
Od 2010 r. trener, konsultant i audytor w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (audytor HACCP, 1SO 22000, IFS Food, audytor
wiodgcy normy ISO 9001 oraz BRC Food), food defence, food fraud, zarzadzania alergenami. Ekspert w zakresie prawa
zywnosciowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem aspektéw znakowania zywnosci. Posiada wieloletnie doswiadczenie
w weryfikacji etykiet, interpretacji przepisow. Podczas szkolen skutecznie omawia zawitosci

prawa zywnosciowego w odniesieniu do praktyki rynkowej.

Lub

Barbara Szyperko-Wojnarowicz - Od ponad 20 lat prowadzi dziatalno$¢ w zakresie szkolen, konsultacji oraz audytowania
systemdéw zarzadzania. Audytor wiodacy w jednostce certyfikujgcej m.in. w zakresie ISO 9001, ISO 22000, BRCGS Food.
Audytor drugiej strony w branzy spozywczej oraz opakowaniowej. Petnomocnik systemoéw zarzadzania w zaktadach
produkcyjnych. Konsultant wspierajgcy zaktady w zakresie ISO 9001, ISO 22000, FSSC 22000, BRCGS Food, BRCGS PM, IFS
Food, IFS Logistics i Broker itp.

Lub

Tomasz Andrysiak - Certyfikowany audytor wiodacy normy ISO 9001, standardu IFS Food wersja 8 oraz BRC wersja 9.
Doswiadczenie w komdrkach zwigzanych z zarzgdzaniem i zapewnieniem jako$ci jako Specjalista ds. HACCP, Kierownik Dziatu
Jakosci oraz Petnomocnik ds. systemdw zarzadzania jakosciag w branzy spozywczej. Czynny audytor IFS Food oraz BRC GS
wspotpracujacy z akredytowang jednostka certyfikujgca jako audytor wiodacy oraz weryfikator dokumentacji poaudytowe;.
Konsultant, trener, szkoleniowiec w zakresie systemdw zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci wg. normy ISO 22000,
standardu IFS Food v. 8, BRC v. 9 oraz systemu HACCP (w tym Codex Alimentarius).

TERMINY:
27-28.02.2025 - szkolenie on-line

28-29.04.2025, Gdynia - szkolenie on-line lub stacjonarnie
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04-05.09.2025, Krakéw - szkolenie on-line lub stacjonarnie

15-16.12.2025 - szkolenie on-line

AGENDA SZKOLENIA:

09:00 — 11.30 rozpoczecie szkolenia
11:30-11:45 — przerwa

11:45-13:15 cd. szkolenia

13:15- 13:30 — przerwa

13:30 — 15:00 cd. szkolenia

15:00 - podsumowanie, zakonczenie

CENA SZKOLENIA:

TRYB ON-LINE

1.249,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu on-line, imienne zaswiadczenie / certyfikat w wersji elektronicznej potwierdzajacy
uczestnictwo w szkoleniu, materiaty szkoleniowe w wersji elektroniczne;.

TRYB STACJONARNY

1.679,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu, imienne zaswiadczenie / certyfikat potwierdzajacy uczestnictwo w szkoleniu,
materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej, serwis kawowy, lunch, koszt sali konferencyjnej, dtugopis, notes

llo$¢ miejsc na szkoleniu jest ograniczona. Decyduje kolejnosc zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wersji elektronicznej po szkoleniu. W przypadku braku podpisanego
porozumienia dotyczace mozliwosci wysytania e-faktur, do wystawianej faktury doliczana bedzie optata administracyjna w
wysokosci 10,00 zt netto i faktura zostanie wysytana w wersji papierowe;.

ZASADY ORGANIZACJI SZKOLENIA W PRZYPADKU WERSJI ON-LINE:

Wymagania sprzetowe:

w celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia uczestnik powinien posiadac urzagdzenie (komputer, laptop lub
smartfon) z dostepem do Internetu, wbudowang kamera (opcjonalnie) i mikrofonem, gtosnikami (wejscie stuchawkowe/
stuchawki). Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem :

Przed szkoleniem do uczestnika zostang wystane materiaty szkoleniowe (prezentacja) w formie elektronicznej na adres
e-mail podany w zgtoszeniu.

Ponadto opiekun szkolenia wysle na adres e-mail uczestnika instrukcje niezbedne do potgczenia on-line oraz zaproszenie
do wirtualnej sali szkoleniowej / TEAMS lub ZOOM.

Szkolenie :

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia dostepny jest na poczatku i na koricu
spotkania. W razie potrzeby kontaktu z w trakcie szkolenia opiekun dostepny bedzie pod telefonem i adresem email.
Szkolenie transmitowane jest na zywo, uczestnicy mogg zadawac pytania na biezgco, komentowaé, prosi¢ o wskazdéwki.
Mozna tez rozmawiac z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana lista obecnosci
oraz lista firm.

Na zakonczenie zajec uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety ewaluacyjne.
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Po szkoleniu:
Uczestnicy otrzymuja zaswiadczenie uczestnictwa w wersji elektronicznej na adres e-mailowy wskazany na zgtoszeniu.

ZGLOSZENIA:
Zgtoszenia prosimy nadsyta¢ do 7 dni przed terminem szkolenia. Zapisy mozna dokonaé poprzez strone internetowg
https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen lub Formularz zgtoszeniowy, dostepny na zyczenie.

W razie jakichkolwiek pytan lub potrzeby wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub telefon:
58/ 766 99 46.
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