HAMILTON

SZKOLENIE
»JAK POPRAWNIE OPRACOWAC PLANY OCENY ZAGROZEN | RYZYKA
W SYSTEMACH BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI (HACCP, VACCP, TACCP)?”

WYKLADY, PREZENACIJA, CASE-STUDY, DYSKUSJA

TRYB SZKOLENIA: HYBRYDOWY - ON-LINE / STACJONARNE
SYMBOL: 16 DSZ

CEL / OPIS SZKOLENIA:
Celem szkolenia jest zapoznanie uczestnikow z metodykg oceny ryzyka w systemach bezpieczeristwa zywnosci (HACCP,
VACCP, TACCP).

UCZESTNICY SZKOLENIA:

Szkolenie skierowane jest do:
e 0s6b zaangazowanych w zarzadzanie systemem zarzgdzania bezpieczeristwem zywnosci
e pracownikow i kierownikow dziatéw zarzadzania lub kontroli jakosci
e pracownikédw odpowiedzialnych za nadzér i weryfikacje systemu HACCP, VACCP, TACCP.

PROGRAM SZKOLENIA:
1. Bezpieczenstwo zywnosci — wprowadzenie i uwarunkowania.
2. Wprowadzenie do pojecia ,ryzyko”.
3. Zagrozenia w zywnosci (mikrobiologiczne, chemiczne, fizyczne, alergeny, zafatszowania, zanieczyszczenie innymi
gatunkami).
Metodyka szacowania ryzyka.

Wymagania dotyczace oceny ryzyka w standardach BRC Food, IFS Food, 1ISO 22000:2018, FSSC 22000.

Analiza podatnosci TACCP, VACCP — zasady i metody szacowania.

4
5
6. Wykorzystanie oceny ryzyka do identyfikacji CCP, CP, oPRP — podejscie wg Codex Alimentarius i FMEA
7
8. Warsztaty z prowadzenia analizy zagrozen i oceny ryzyka (HACCP, VACCP, TACCP).

9

Dziatania korygujace i doskonalgce wynikajgce z oceny ryzyka (Plany doskonalenia, fagodzenia, obrony).

10. Dodatkowe pytania, podsumowanie, zakornczenie szkolenia.

TRENER

Ekspert w dziedzinie jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. W branzy doradczej, audytorskiej i szkoleniowej od 2000 roku.
Kompetencje trenerskie poswiadczone odpowiednimi certyfikatami oraz dtugoletnig praktyka. W doswiadczeniu wspotpraca
zJ.S. HAMILTON oraz jednostkami certyfikujgcymi m.in. TUV Nord, TUV Rheinland, ISOQAR, ISOCERT. Dtugoletni wyktadowca
Uniwersytetu Ekonomicznego w Poznaniu, Wyiszej Szkoty Bankowej z tematyki zarzadzania jakoscig, srodowiskiem,
bezpieczenstwem zywnosci, BHP, SPC, chemii, stosowania prawa zywnosciowego, zréwnowazonej konsumpcji i produkcji
zywnosci, itp. Doswiadczenie w branzy spozywczej jako Petnomocnik ds. zarzagdzania bezpieczenstwem zywnosci i BHP. Stata
wspotpraca z przedsiebiorstwami branzy spozywczej w zakresie doradztwa w systemach jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.
W swojej pracy stawia na praktyczne podejscie do tematu, mitg atmosfere i komunikatywnosc.

TERMINY:
13.03.2024 - szkolenie on-line

19.09.2024 Warszawa - szkolenie on-line i/ lub stacjonarnie
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HAMILTON

AGENDA SZKOLENIA ON-LINE:

10:00 — 11.30 rozpoczecie szkolenia on-line
11:30-11:45 — przerwa

11:45-13:15 cd. szkolenia on-line

13:15- 13:30 — przerwa

13:30 — 15:00 cd. szkolenia on-line

15:00 podsumowanie, zakonczenie

CENA SZKOLENIA:

TRYB ON-LINE

647,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu on-line, imienne zaswiadczenie / certyfikat w wersji elektronicznej, potwierdzajgcy
uczestnictwo w szkoleniu on-line, materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej.

TRYB STACJONARNY

847,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu, imienne zaswiadczenie / certyfikat potwierdzajgcy uczestnictwo w szkoleniu,
materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej, serwis kawowy, lunch, koszt sali konferencyjnej, dtugopis, notes.

llo$¢ miejsc na szkolenie on-line jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wersji elektronicznej po szkoleniu. W przypadku braku zaznaczenia na formularzu
zgtoszeniowym zgody na fakture w wersji elektronicznej, do wystawianej faktury doliczana bedzie optata administracyjna w
wysokosci 6 zt netto i faktura wysytana bedzie papierowo.

ZASADY ORGANIZACJI SZKOLENIA W PRZYPADKU WYBORU WERSJI ON-LINE:

WYMAGANIA SPRZETOWE:

W celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia on-line nalezy posiadac urzadzenie (komputer, laptop lub smartfon)
z dostepem do Internetu, wbudowang kamerg (opcjonalnie) i mikrofonem, gtosnikami (wejscie stuchawkowe/ stuchawki).
Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem

Przed szkoleniem do Uczestnika zostang wystane materiaty szkoleniowe (prezentacja) w formie elektronicznej na adres
e-mail podany w zgtoszeniu.

Opiekun szkolenia z Dziatu Projektow Szkoleniowych przed szkoleniem wysle na adres e-mail Uczestnika instrukcje niezbedne
do potaczenia on-line oraz zaproszenie do wirtualnej sali szkoleniowej na Platformie internetowej TEAMS lub ZOOM.

Szkolenie

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia jest dostepny na poczatku i na koricu
spotkania. W razie potrzeby kontaktu w trakcie szkolenia dostepny jest pod telefonem i emailem.

Szkolenie transmitowane jest na zywo, uczestnicy mogg zadawad pytania na biezgco, komentowaé, prosié
o wskazowki. Mozna tez rozmawiac z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana
lista obecnosci oraz lista firm.

Na zakorniczenie zajec uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety ewaluacyjne.

Po szkoleniu
Uczestnicy otrzymujg zaswiadczenie uczestnictwa w wersji elektronicznej na adres e-mailowy wskazany na zgtoszeniu.

ZGLOSZENIA:

Zgtoszenia prosimy nadsyta¢ do 7 dni przed terminem szkolenia.

Do uczestnikdw na 7 dni przed szkoleniem zostanie przestane potwierdzenie realizacji szkolenia wraz ze szczegétami.

Na dzien przed szkoleniem do uczestnikéw zostanie przestany e-mail z linkiem do wydarzenia oraz instrukcjg do zalogowania
sie na platformie.

W razie jakichkolwiek pytan lub wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub telefon: 58/ 766 99 46.
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