HAMILTON

WEBINARIUM
,,"ZDROWA ZYWNOSC" ? - CECHY ZYWNOSCI POSZUKIWANEJ PRZEZ KONSUMENTOW”

WYKLADY, ODPOWIEDZI NA PYTANIA

TRYB SZKOLENIA: ON-LINE
SYMBOL: 67 WEB

CEL / OPIS WEBINARIUM:

Celem szkolenia jest przedstawienie oczekiwan konsumentdéw zwigzanych z zywnoscig oraz cech produktdw spozywczych, na
ktore zwracajg szczegdlng uwage przy podejmowaniu decyzji zakupowych. Wyjasnione zostanie pojecie ,,zdrowej zywnosci”
i tego, jak rozumiejg je konsumenci. Przedstawione zostang definicje alternatywne dla ,,zdrowej zywnosci” oraz zalecenia
zwigzane ze spozywaniem roznych grup produktow spozywczych (w zaleznosci m.in. od ptci, wieku czy stanu zdrowia

konsumentow).

UCZESTNICY WEBINARIUM:

Szkolenie skierowane jest do wszystkich pracownikéw sektora spozywczego (zwtaszcza pracownikéw marketingu,
technologdw, specjalistow, kierownikdow i pracownikow stuzb kontroli jakosci i bezpieczeristwa zywnosci) a takze producentow
zywnosci i konsumentdéw. Szkolenie moze by¢ przydatne szczegdlnie dla tych pracownikdéw, ktérzy zajmuja sie projektowaniem
i wprowadzaniem na rynek zywnosci o podwyzszonej zawartosci sktadnikéw wptywajacych korzystnie na zdrowie cztowieka
oraz dotarciem z tg informacjg do konsumentow.

PROGRAM:

Charakterystyka i sposoby rozumienia pojecia ,,zdrowa zywnos¢”

Definicja wartosci odzywczej zywnosci oraz sposoby jej oceny

Oczekiwania konsumentéw dotyczace zywnosci (czy jemy aby zy¢, czy tez zyjemy, aby jesc?)

Rodzaje zywnosci wystepujgcej na rynku (m.in. zywnos¢ ekologiczna, tradycyjna, funkcjonalna)

Zywnos¢ ,na miare”, czyli wptyw zywnoéci na zdrowie. Czy istnieje zywno$é bezpieczna dla kazdego konsumenta?

O czym powinien wiedzie¢ Swiadomy konsument.
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Podsumowanie, pytania.

PROWADZACY:

Profesor uczelni, doktor habilitowana nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia, specjalnos¢ chemia i analiza
zywnosci oraz technologia zywnosci. Nauczyciel akademicki z wieloletnim doswiadczeniem w zakresie chemii zywnosci
i analityki laboratoryjnej oraz walidacji metod badawczych, a takze towaroznawstwa. Autorka okoto 150 publikacji naukowych
polskich i zagranicznych w zakresie zagadnien zwigzanych z czynnikami wptywajacymi na jako$é zywnosci i sposobami jej
laboratoryjnej oceny. Za dziatalnos$¢ dydaktyczng i naukowa wyrdzniona kilkukrotnie nagrodami Rektora oraz studentéw
(w tym dwukrotna finalistka wydziatowych eliminacji do tytutu belfra uczelni). Organizator i prowadzaca wielu szkolen
analitycznych realizowanych gtdwnie dla pracownikéw sektora spozywczego.

TERMINY:
27.05.2024

AGENDA:
10:00 — rozpoczecie webinarium
10:05 — zajecia webinaryjne
12:00 — sesja pytan i odpowiedzi, podsumowanie i zakonczenie webinarium
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HAMILTON

CENA SZKOLENIA ON-LINE:
270 zt netto + VAT 23 %
Cena zawiera: uczestnictwo w webinarium.

Imienne zaswiadczenie potwierdzajgce uczestnictwo w webinarium ptatne dodatkowo: 50 zt netto + VAT 23 %
Materiaty szkoleniowe z webinarium ptatne dodatkowo: 50 zt netto + VAT 23 %

llos¢ miejsc na webinarium jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wersji elektronicznej po szkoleniu. W przypadku braku zaznaczenia
na formularzu zgtoszeniowym zgody na fakture w wersji elektronicznej, do wystawianej faktury doliczana bedzie optata
administracyjna w wysokosci 6 zt netto i faktura wysytana bedzie papierowo.

ZASADY ORGANIZACII WEBINARIUM:

Przed szkoleniem
Opiekun szkolenia z Dziatu Projektow Szkoleniowych i Audytéw przed szkoleniem wysle na adres e-mail Uczestnika instrukcje
niezbedne do potaczenia on-line oraz zaproszenie do wirtualnej sali szkoleniowej na Platformie internetowej TEAMS lub ZOOM.

Szkolenie

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia z Dziatu Szkolen J.S. Hamilton Szkolenie transmitowane jest
na zywo, uczestnicy mogg zadawac pytania na biezgco, komentowaé, prosi¢ o wskazowki. Mozna tez rozmawiaé z innymi
uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana lista obecnosci ani lista firm.

Na zakonczenie zajeé¢ uczestnicy wypetniajg ankiety ewaluacyjne.

ZGLOSZENIA:

Zgtoszenia prosimy nadsyta¢ do 7 dni przed terminem szkolenia on-line. Najpdzniej w dniu szkolenia do godz. 09:00 do
uczestnikdw zostanie przestany e-mail z linkiem do wydarzenia oraz instrukcjag do zalogowania sie na platformie. W razie
jakichkolwiek pytan lub wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub telefon: 58/ 766 99 46.
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