HAMILTON

SZKOLENIE
»ZMIANY W WYMAGANIACH STANDARDU IFS FOOD V. 8.”

WYKLADY, ANALIZA PRZYKLADOW, SESJA Q&A

TRYB SZKOLENIA: ON-LINE
SYMBOL: 220 DSZ

CEL / OPIS SZKOLENIA:
Przedstawienie i omoéwienie zmian wprowadzonych w nowym wydaniu standardu IFS Food 8 oraz poréwnanie do wymagan
wersji poprzednio obowigzujgce;j.

UCZESTNICY SZKOLENIA:

Szkolenie skierowane jest do audytoréw wewnetrznych oraz do kandydatow na audytorow wewnetrznych w organizacji,
petnomocnikéw ds. zapewnienia jakosci, cztonkéw zaktadowych zespotéw ds. bezpieczenstwa zywnosci, technologéw
zywnosci, a takze innych osdb chcacych zapoznad sie z nowa wersjg standardu zarzadzania bezpieczefnstwem zywnosci wg
norm IFS v. 8.

PROGRAM SZKOLENIA:

1.Wprowadzenie do kontekstu GFSI w systemach bezpieczenstwa i jakosci zywnosci.

2. Protokot audytu:
e system ocen,
¢ dokumenty odniesienia,
e terminyiharmonogram,
¢ znacznik audytow niezapowiedzianych,
e definicje,
e struktura standardu,
e dziatania naprawcze — dowody.

3. Wymagania/ lista kontrolna:
¢ polityka jakosci,
e kultura bezpieczenstwa zywnosci a cele,
¢ komunikacja z jednostka certyfikujaca,
¢ chemikalia,
e food defense,
e walidacja planu HACCP,
¢ monitoring srodowiska i higieny,
e skutecznosc¢ szkolen,
¢ ryzyka zwigzane z surowcami i sytuacje wyjatkowe w zakupach,
¢ oznakowanie,
¢ mycie i dezynfekcja,
e alergeny,
* wyposazenie,
e wycofanieiincydenty,
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4. Pytania i dyskusja, zakonczenie szkolenia.

TRENER:

Ekspert w dziedzinie jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. W branzy doradczej, audytorskiej i szkoleniowej od 2000 roku.
Kompetencje trenerskie poswiadczone odpowiednimi certyfikatami oraz dtugoletnig praktykg. W doswiadczeniu
wspotpraca z JS HAMILTON oraz jednostkami certyfikujgcymi m.in. TUV Nord, TUV Rheinland, ISOQAR, ISOCERT. Konsultant
wspierajacy zaktady w zakresie HACCP, ISO 22000, FSSC 22000, BRC Food, IFS Food, Dtugoletni wyktadowca Uniwersytetu
Ekonomicznego w Poznaniu, Wyzszej Szkoty Bankowej z tematyki zarzadzania jakoscig, srodowiskiem, bezpieczenstwem
zywnosci, BHP, SPC, chemii, stosowania prawa zywnosciowego, zrownowazonej konsumpcji i produkcji zywnosci, itp.
Doswiadczenie w branzy spozywczej jako Petnomocnik ds. zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci i BHP. Stata wspétpraca
z przedsiebiorstwami branzy spozywczej w zakresie doradztwa w systemach jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. W swojej
pracy stawia na praktyczne podejscie do tematu, mitg atmosfere i komunikatywnos¢.

TERMINY:

24.01.2024 - szkolenie ON-LINE
19.03.2024 — szkolenie ON-LINE
22.05.2024 - szkolenie ON-LINE
09.07.2024 - szkolenie ON-LINE
27.08.2024 — szkolenie ON-LINE

CZAS TRWANIA SZKOLENIA: ok. 3 godzin

AGENDA SZKOLENIA ON-LINE:

10:00 —11.15 rozpoczecie szkolenia on-line
11:15-11:30 — przerwa

11:30 — 13:15 cd. szkolenia on-line

CENA SZKOLENIA:

TRYB ON-LINE

529,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu on-line, imienne zaswiadczenie / certyfikat w wersji elektronicznej, potwierdzajgcy
uczestnictwo w szkoleniu on-line, materiaty szkoleniowe w wersji elektroniczne;.

llo$¢ miejsc na szkolenie on-line jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wersji elektronicznej po szkoleniu. W przypadku braku zaznaczenia na formularzu
zgtoszeniowym zgody na fakture w wersji elektronicznej, do wystawianej faktury doliczana bedzie optata administracyjna
w wysokosci 6 zt netto i faktura wysytana bedzie papierowo.

ZASADY ORGANIZACJI SZKOLENIA W PRZYPADKU WYBORU WERSJI ON-LINE:

WYMAGANIA SPRZETOWE:

W celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia on-line nalezy posiadac urzagdzenie (komputer, laptop lub smartfon)
z dostepem do Internetu, wbudowang kamerg (opcjonalnie) i mikrofonem, gto$nikami (wejscie stuchawkowe/ stuchawki).
Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem
Przed szkoleniem do Uczestnika zostang wystane materiaty szkoleniowe (prezentacja) w formie elektronicznej na adres
e-mail podany w zgtoszeniu.
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Opiekun szkolenia z Dziatu Projektdw Szkoleniowych przed szkoleniem wysle na adres e-mail Uczestnika instrukcje
niezbedne do potaczenia on-line oraz zaproszenie do wirtualnej sali szkoleniowej na Platformie internetowej TEAMS lub
ZOOM.

Szkolenie

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia jest dostepny na poczatku i na koricu
spotkania. W razie potrzeby kontaktu w trakcie szkolenia dostepny jest pod telefonem i emailem.

Szkolenie transmitowane jest na 2ywo, uczestnicy mogga zadawac pytania na biezgco, komentowaé, prosié
o wskazéwki. Mozna tez rozmawiaé z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana
lista obecnosci oraz lista firm.

Na zakoniczenie zajec uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety ewaluacyjne.

Po szkoleniu
Uczestnicy otrzymujg zaswiadczenie / certyfikat uczestnictwa w wersji elektronicznej na adres e-mailowy wskazany
na zgtoszeniu.

ZGLtOSZENIA:

Zgtoszenia prosimy nadsyta¢ do 7 dni przed terminem szkolenia.

Do uczestnikdw na 7 dni przed szkoleniem zostanie przestane potwierdzenie realizacji szkolenia wraz ze szczegétami.

Na dzien przed szkoleniem do uczestnikow zostanie przestany e-mail z linkiem do wydarzenia oraz instrukcjg do zalogowania
sie na platformie.

W razie jakichkolwiek pytan lub wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub telefon: 58/ 766 99 46.
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