Potwierdzona zgodnosc z 1SO 9001:2015

HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze

Nr Cert. 146083/U/2

SZKOLENIE
»WYMAGANIA | AUDYTOR WEWNETRZNY STANDARDU IFS FOOD V. 8”

WYKLADY, ANALIZA PRZYKLADOW, ODPOWIEDZI NA PYTANIA

TRYB SZKOLENIA: ON-LINE
SYMBOL: 224 DSZ

CEL / OPIS SZKOLENIA:

Szkolenie ma na celu zdobycie i doskonalenie praktycznej wiedzy z zakresu audytowania systemu zarzadzania jakoscig
i bezpieczenstwem zywnosci w przemysle spozywczym w oparciu o standard IFS Food wersja 8. Szczegétowo omdwione
zostang metody i techniki wykonywania audytéw wewnetrznych. Uczestnicy podczas warsztatéw szkoleniowych beda mogli
w sposob praktyczny poznac zasady realizacji i dokumentowania audytow.

UCZESTNICY SZKOLENIA:

Szkolenie skierowane jest do pracownikow wyzszego i sredniego szczebla, kierownikéw dziatéw jakosci, zajmujacych sie
kontrolg jakosci i bezpieczenstwem zywnosci w zaktadach branzy spozywczej oraz podmiotéw planujgcych wdrozyc¢ system
i przeszkoli¢ przysztych audytoréw wewnetrznych lub posiadajg wdrozony system i chcg doskonali¢ wiedze z zakresu
prowadzenia audytéw wewnetrznych.

PROGRAM SZKOLENIA:
1. Wprowadzenie i ogdlne informacje o kursie:
e Ogodlne informacje o kursie,
e Rodzina norm IFS i programéw wspierajgcych,
2. Audyty wewnetrzne i dobre praktyki audytowe z perspektywy IFS:
e Rodzaje audytéw,
e Audyt wewnetrzny wg wymagan IFS Food wersja 8,
e Umiejetnosci audytora wewnetrznego,
e Przygotowanie audytu wewnetrznego,
e Audyt wewnetrzny oparty na analizie ryzyka,
e Planowanie audytu w oparciu o ryzyko,
e Sciezka audytu.
3. IFS Food wersja 8:
e Budowa standardu,
e Wymagania KO,
e System oceny — niezgodnosci i odchylen,
e Omoédwienie wymagan — wybrane zagadnienia.
4. Techniki audytowania:
¢ Cwiczenia praktyczne,
5. Zakonczenie audytu wewnetrznego:

e Sporzadzenie sprawozdania a audytu,
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e  Opracowanie planu dziatania,
e Najczestsze btedy w audytach wewnetrznych.
6. Egzamin.

7. Dodatkowe pytania, podsumowanie, zakoriczenie szkolenia.

TRENER:

Matgorzata Krzepkowska - Absolwentka Politechniki tédzkiej. Magister inzynier Biotechnologii oraz studiéw podyplomowych
Zarzadzanie Jakoscig. Posiada wieloletnie doswiadczenie w pracy zaktadach przemystu spozywczego w zarzadzaniu jakoscia.
Od 2010 r. trener, konsultant i audytor w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (audytor HACCP, 1SO 22000, IFS Food, audytor
wiodgcy normy ISO 9001 oraz BRC Food), food defence, food fraud, zarzadzania alergenami. Ekspert w zakresie prawa
zZywnosciowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem aspektdw znakowania zywnosci. Posiada wieloletnie doswiadczenie
w weryfikacji etykiet, interpretacji przepiséw. Podczas szkolen skutecznie omawia zawitosci prawa zywnosciowego
w odniesieniu do praktyki rynkowej.

Lub

Tomasz Andrysiak - Certyfikowany audytor wiodgcy normy ISO 9001, standardu IFS Food wersja 8 oraz BRC wersja 9.
Doswiadczenie w komérkach zwigzanych z zarzgdzaniem i zapewnieniem jakosci jako Specjalista ds. HACCP, Kierownik Dziatu
Jakosci oraz Petnomocnik ds. systemdéw zarzgdzania jakoscia w branzy spozywczej. Czynny audytor IFS Food oraz BRC GS
wspotpracujacy z akredytowang jednostka certyfikujacg jako audytor wiodacy oraz weryfikator dokumentacji poaudytowe;.
Konsultant, trener, szkoleniowiec w zakresie systeméw zarzgdzania bezpieczernstwem zywnosci wg. normy I1SO 22000,
standardu IFS Food v. 8, BRC v. 9 oraz systemu HACCP (w tym Codex Alimentarius).

lub

Marta Ciotkowska - Absolwentka Uniwersytetu Warmirisko-Mazurskiego w Olsztynie na wydziale Nauki o Zywnosci na
kierunkach: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka oraz Towaroznawstwo, oraz studiéw podyplomowych na wydziale
ekonomicznym: Manager Jakosci. Audytor niemalze wszystkich branz systemdéw zarzadzania jakoscig w tym IFS i BRC
z wieloletnim stazem pracy w przemysle spozywczym. Wieloletni trener i szkoleniowiec oraz kalibrator audytoréw w zakresie
systemow zarzgdzania jakoscig i ekspert merytoryczny z pasja do prowadzenia szkolen.

TERMINY SZKOLEN:
15-16.01.2025
24-25.03.2025
16-17.10.2025
13-14.11.2025

AGENDA SZKOLENIA:

09:00 — 11.30 - rozpoczecie szkolenia
11:30-11:45 — przerwa

11:45-13:15 cd. szkolenia

13:15- 13:30 — przerwa

13:30 — 15:30 cd. szkolenia

15:30 - podsumowanie, zakornczenie.

CENA SZKOLENIA:
TRYB ON-LINE
1.249,00 zt netto + VAT 23 %
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Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu on-line, imienne zaswiadczenie / certyfikat w wersji elektronicznej, potwierdzajgcy
uczestnictwo w szkoleniu on-line, materiaty szkoleniowe w wersji elektroniczne;.

llo$¢ miejsc na szkoleniu jest ograniczona. Decyduje kolejnosc zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wersji elektronicznej po szkoleniu. W przypadku braku podpisanego porozumienia
dotyczace mozliwosci wysytania e-faktur, do wystawianej faktury doliczana bedzie optata administracyjna w wysokosci 10,00
zt netto i faktura zostanie wysytana w wersji papierowe;.

ZASADY ORGANIZACI)I SZKOLENIA W TRYBIE ON-LINE:

Wymagania sprzetowe:

w celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia uczestnik powinien posiadaé urzadzenie (komputer, laptop lub
smartfon) z dostepem do Internetu, wbudowang kamerg (opcjonalnie) i mikrofonem, gto$nikami (wejscie stuchawkowe/
stuchawki). Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem :

Przed szkoleniem do uczestnika zostang wystane materiaty szkoleniowe (prezentacja) w formie elektronicznej na adres
e-mail podany w zgtoszeniu.

Ponadto opiekun szkolenia wysle na adres e-mail uczestnika instrukcje niezbedne do potgczenia on-line oraz zaproszenie do
wirtualnej sali szkoleniowej / TEAMS lub ZOOM.

Szkolenie :

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia dostepny jest na poczatku i na koncu
spotkania. W razie potrzeby kontaktu z w trakcie szkolenia opiekun dostepny bedzie pod telefonem i adresem email.
Szkolenie transmitowane jest na zywo, uczestnicy mogg zadawac pytania na biezgco, komentowac, prosi¢ o wskazowki. Mozna
tez rozmawiac z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana lista obecnosci oraz lista
firm.

Na zakoniczenie zajec uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety ewaluacyjne.

Po szkoleniu:
Uczestnicy otrzymujg zaswiadczenie uczestnictwa w wersji elektronicznej na adres e-mailowy wskazany na zgtoszeniu.

ZGLOSZENIA:
Zgtoszenia prosimy nadsytac¢ do 7 dni przed terminem szkolenia. Zapisy mozna dokonaé poprzez strone internetowa
https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen lub Formularz zgtoszeniowy, dostepny na zyczenie.

W razie jakichkolwiek pytan lub potrzeby wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub telefon:
58/ 766 99 46.
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