Potwierdzona zgodno$c z ISO 9001:2015
'H-I HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze

Nr Cert. 146083/U/2

SZKOLENIE
»,NADZOR NAD ALERGENAMI W ZAKtADZIE PRODUKCYJNYM”

WYKLADY, ANALIZA PRZYKLADOW, ODPOWIEDZI NA PYTANIA

TRYB SZKOLENIA: ON-LINE / STACJONARNE
SYMBOL: 63 JB

CEL / OPIS SZKOLENIA:

Szkolenie ma na celu uaktualnienie lub poszerzenie informacji dotyczacych alergenéw oraz nadzoru nad alergenami
w zaktadzie produkcyjnym. Omawiane beda aktualne wymagania prawne, charakterystyka metod badan i oceny ryzyka
w odniesieniu do systemdw zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci. Przedstawione zostang takze zagadnienia walidacji
procesow czyszczenia i dezynfekcji.

UCZESTNICY SZKOLENIA:
Szkolenie skierowane jest do kadry zarzadzajacej, technologdw, menadzeréw produkcji, pracownikdéw dziatéw jakosci
i laboratoriow, innych osdéb zainteresowanych tematyka szkolenia.

PROGRAM SZKOLENIA:
1. Alergeny w przemysle spozywczym — zagrozenia i aspekty prawne:
e Rodzaje alergendéw wystepujacych w zywnosci,
e Prawo Unii Europejskiej dotyczace alergendw w zywnosci.
2. Procedury postepowania z alergenami w zaktadzie produkcyjnym, w tym:
e zidentyfikowanie zrodet, przeglad: specyfikacji, dostaw i dostawcow,
e analiza zagrozen, sporzadzenie planu wystepowania - szacowanie ryzyka,
e planowanie produkgcji,
e projektowanie nowych wyrobdw,
e zasady magazynowania,
e ustalenie zasad postepowania przy operowaniu alergenami,
® mycieiczyszczenie,
e szkolenia pracownikéw.
3. Walidacja proceséw czyszczenia i dezynfekcji:
e walidacja proceséw czyszczenia — zaprojektowanie ,,najgorszego przypadku”,
e ustalanie kryterium akceptacji dla walidacji czyszczenia,
e szacowanie akceptowalnego poziomu skazenia alergenowego dla danego wyrobu.
4. Zasady prawidtowego znakowania alergenodw.
5. Dokumenty wspomagajgce - przewodniki UE, FDA, Codex Alimentarius.
6. Dodatkowe pytania, podsumowanie, zakoriczenie szkolenia.
W przypadku dodatkowych pytan po szkoleniu prosimy o kontakt z naszym Trenerem, ktdry odpowie na Paristwa pytania

dotyczgce tematyki szkolenia do 2 tygodni po wydarzeniu. Po tym terminie konsultacje bedq traktowane jako ustuga ptatna.

J.S. HAMILTON POLAND Sp. z 0.0. % Oddziat Tychy
ul. Chwaszczyriska 180 T+ 48 58 766 99 00 szkolenia@jsh.com.pl

. q + 48 695 145 092
11-571 Gdynia F..+48 58 6770 mww.hamilton.com.pl -



Potwierdzona zgodno$c z ISO 9001:2015

HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze

Nr Cert. 146083/U/2

TRENER:

Matgorzata Krzepkowska - Absolwentka Politechniki todzkiej. Magister inzynier Biotechnologii oraz studidéw
podyplomowych Zarzadzanie Jakoscia. Posiada wieloletnie doswiadczenie w pracy zaktadach przemystu spozywczego
w zarzadzaniu jakoscig. Od 2010 r. trener, konsultant i audytor w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (audytor HACCP, 1SO
22000, IFS Food, audytor wiodacy normy ISO 9001 oraz BRC Food), food defence, food fraud, zarzgdzania alergenami.
Ekspert w zakresie prawa zywnosciowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem aspektéw znakowania zywnosci. Posiada
wieloletnie doswiadczenie w weryfikacji etykiet, interpretacji przepisdw. Podczas szkoler skutecznie omawia zawitosci
prawa zywnosciowego w odniesieniu do praktyki rynkowe;j.

TERMINY:

23.03.2026 - szkolenie on-line

15.06.2026, Warszawa - szkolenie on-line lub stacjonarnie
30.09.2026, Poznan - szkolenie on-line lub stacjonarnie
14.12.2026 - szkolenie on-line

Na Zyczenie Klienta istnieje mozliwos¢ realizacji szkolenia w FORMIE ZAMKNIETEJ, zgodnie z indywidualnymi potrzebami
i oczekiwaniami.

AGENDA SZKOLENIA:

10:00 — 11.30 - rozpoczecie szkolenia
11:30-11:45 — przerwa

11:45-13:15 cd. szkolenia

13:15- 13:30 — przerwa

13:30 - 15:00 cd. szkolenia

15:00 - podsumowanie, zakoriczenie.

CENA SZKOLENIA:

TRYB ON-LINE

749,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu on-line, imienne zaswiadczenie / certyfikat w wersji elektronicznej, potwierdzajgcy
uczestnictwo w szkoleniu, materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej.

TRYB STACJONARNY

980,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu, imienne zaswiadczenie / certyfikat potwierdzajacy uczestnictwo w szkoleniu,
materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej, serwis kawowy, lunch, koszt sali konferencyjnej, dtugopis, notes.

llo$¢ miejsc na szkoleniu jest ograniczona. Decyduje kolejnosc zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wers;ji elektronicznej po szkoleniu.
W przypadku braku podpisanego porozumienia dotyczgcego mozliwosci wysytania e-faktur, do wystawianej faktury
doliczana bedzie optata administracyjna w wysokosci 10,00 zt netto i faktura zostanie wystana w wersji papierowej.

RABATY:
Szkolenie moze by¢ realizowane w ramach PAKIETU SZKOLENIOWEGO (rabat 10% na wszystkie szkolenia
w pakiecie plus certyfikat specjalisty), szczegéty na stronie: https://hamilton.com.pl/szkolenia/pakiety-szkolen/ .
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Zgtoszenia wystane na co najmniej 2 tygodnie przed jego terminem, objete sg rabatem 5% od ceny katalogowej szkolenia.
Druga i kolejna osoba z tej samej firmy otrzymajq rabat w wysokosci 10 %. *

*promocje nie t3cza sie z innymi rabatami
*nie dotyczy szkolern w ramach pakietow

ZASADY ORGANIZACII SZKOLENIA W PRZYPADKU WYBORU WERSJI ON-LINE:

Wymagania sprzetowe:

W celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia uczestnik powinien posiada¢ urzagdzenie (komputer, laptop lub
smartfon) z dostepem do Internetu, wbudowang kamerg (opcjonalnie) i mikrofonem, gtosnikami (wejscie stuchawkowe/
stuchawki). Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem:

Przed szkoleniem do uczestnika zostang wystane materiaty szkoleniowe (prezentacja) w formie elektronicznej na adres
e-mail podany w zgtoszeniu.

Ponadto opiekun szkolenia wysle na adres e-mail uczestnika instrukcje niezbedne do potaczenia on-line oraz zaproszenie
do wirtualnej sali szkoleniowej / TEAMS lub ZOOM.

Szkolenie:

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia dostepny jest na poczatku i na koricu
spotkania. W razie potrzeby kontaktu z w trakcie szkolenia opiekun dostepny bedzie pod telefonem i adresem email.
Szkolenie transmitowane jest na zywo, uczestnicy mogg zadawac pytania na biezgco, komentowaé, prosi¢ o wskazowki.
Mozna tez rozmawiac z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana lista obecnosci
oraz lista firm. Na zakonczenie zajec¢ uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety ewaluacyjne.

Po szkoleniu:
Uczestnicy otrzymujg certyfikat / zaswiadczenie uczestnictwa w wersji elektronicznej na adres e-mail wskazany na
zgtoszeniu.

ZGLOSZENIA:
Zgtoszenia prosimy nadsytac¢ do 7 dni przed terminem szkolenia.
Zapisy mozna dokona¢ poprzez strone internetowg https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen

lub formularz zgtoszeniowy, dostepny na zyczenie.

W razie jakichkolwiek pytan lub potrzeby wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl
lub pod numerem telefonu: 58/ 766 99 46.
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