Potwierdzona zgodnosc z ISO 9001:2015

HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze

Nr Cert. 146083/U/2

SZKOLENIE
»WALIDACJA W SYSTEMACH ZARZADZANIA BEZPIECZENSTWEM ZYWNOSCI (IFS, BRC, FSSC).”

WYKLAD, PREZENTACJA, CASE-STUDY, ZADANIA INDYWIDUALNE | GRUPOWE

TRYB SZKOLENIA: ON-LINE
SYMBOL: 238 DSZ

CEL/ OPIS SZKOLENIA:

Walidacja jako niezbedny element kazdego systemu zarzadzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci, oparta jest na
zatozeniu potwierdzenia skutecznosci metod, proceséw, produktéw. Uczestnicy bedg mieli okazje naby¢é umiejetnosci
przeprowadzenia procesu walidacji procesdw, metod i parametrow produktu, tak aby byly one skuteczne. Zrozumieja
roznice pomiedzy terminem weryfikacja, a walidacji w systemach bezpieczenstwa zywnosci.

UCZESTNICY SZKOLENIA:
Szkolenie przeznaczone jest dla posiadajgcych wdrozony schemat certyfikacji FSSC 22000, IFS/ BRC a takze dla osdb
odpowiedzialnych za nadzorowanie systemu zarzgdzania bezpieczernstwem zywnosci — petnomocnikéw, auditorow.

PROGRAM SZKOLENIA:
1. Podstawowe zagadnienia dot. bezpieczenstwa zywnosci.
2. Weryfikacja a walidacja — réznice w terminologii (podejscie Codex Alimentarius, USDA, FDA, GFSl, itp.).
3. Wymagania dot. walidacji w systemach bezpieczenstwa zywnosci IFS FOOD; BRCGS FOOD, FSSC 22000.
4. Metody walidacji w systemach bezpieczenstwa zywnosci:
e Oparta na danych teoretycznych,
e Oparta na modelach matematycznych, statystycznych,
e Oparta na podejsciu praktycznym,
e QOparta na podejsciu mieszanym.
5. Dokumentowanie wynikéw walidacji.
6. Case Studies — walidacja aspektow zwigzanych z bezpieczenstwem zywnosci:
e Walidacja limitéw krytycznych CCP,
e Walidacja procesu mycia i dezynfekcji,
e Walidacja procesu detekcji metali,
e Walidacja informacji dla konsumenta na etykiecie,
e Inne.

7. Dodatkowe pytania, podsumowanie, zakonczenie szkolenia.

TRENER:

Ekspert w dziedzinie jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. W branzy doradczej, audytorskiej i szkoleniowej od 2000 roku.
Kompetencje trenerskie poswiadczone odpowiednimi certyfikatami oraz dtugoletnia praktyka. W doswiadczeniu
wspotpraca zJ.S. HAMILTON oraz jednostkami certyfikujgcymi m.in. TUV Nord, TUV Rheinland, ISOQAR, ISOCERT. Dtugoletni
wyktadowca Uniwersytetu Ekonomicznego w Poznaniu, Wyzszej Szkoty Bankowej z tematyki zarzgdzania jakoscia,
Srodowiskiem, bezpieczenstwem zywnosci, BHP, SPC, chemii, stosowania prawa zywnosciowego, zrownowazonej
konsumpcji i produkcji zywnosci, itp. Doswiadczenie w branzy spozywczej jako Petnomocnik ds. zarzadzania

J.S. HAMILTON POLAND Sp. z 0.0. % Oddziat Tychy
™M o
ul. Chwaszczvriska 18 T+ ) 58 744 99 00 szkole 1@jsh.com. |

81- Gdynia F:+4858766 990 vww.hamilton.com.pl



Potwierdzona zgodnosc z ISO 9001:2015

HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze

Nr Cert. 146083/U/2

bezpieczenstwem zywnosci i BHP. Stata wspodtpraca z przedsigbiorstwami branzy spozywczej w zakresie doradztwa
w systemach jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. W swojej pracy stawia na praktyczne podejscie do tematu, mitg atmosfere
i komunikatywnosc.

lub

Tomasz Andrysiak - Certyfikowany audytor wiodacy normy ISO 9001, standardu IFS Food wersja 8 oraz BRC wersja 9.
Doswiadczenie w komdrkach zwigzanych z zarzadzaniem i zapewnieniem jakosci jako Specjalista ds. HACCP, Kierownik
Dziatu Jakosci oraz Petnomocnik ds. systemdw zarzadzania jakoscig w branzy spozywczej. Czynny audytor IFS Food oraz BRC
GS wspotpracujacy z akredytowang jednostka certyfikujgcg jako audytor wiodacy oraz weryfikator dokumentacji
poaudytowej. Konsultant, trener, szkoleniowiec w zakresie systeméw zarzadzania bezpieczefistwem zywnosci wg. normy
I1SO 22000, standardu IFS Food v. 8, BRC v. 9 oraz systemu HACCP (w tym Codex Alimentarius).

TERMINY:

26.02.2026

08.04.2026

17.06.2026

22.09.2026

08.12.2026

Na Zyczenie Klienta istnieje mozliwos¢ realizacji szkolenia w FORMIE ZAMKNIETEJ, zgodnie z indywidualnymi potrzebami

i oczekiwaniami.

AGENDA SZKOLENIA:

9:00 — 11.30 rozpoczecie szkolenia
11:30-11:45 — przerwa

11:45-13:15 cd. szkolenia

13:15-13:30 — przerwa

13:30 — 15:00 cd. szkolenia

15:00 podsumowanie, zakoriczenie szkolenia.

CENA SZKOLENIA:

TRYB ON-LINE

749,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu on-line, imienne zaswiadczenie / certyfikat w wersji elektronicznej potwierdzajgcy
uczestnictwo w szkoleniu, materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej.

llo$¢ miejsc na szkoleniu jest ograniczona. Decyduje kolejnosc zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wersji elektronicznej po szkoleniu.
W przypadku braku podpisanego porozumienia dotyczgcego mozliwosci wysytania e-faktur, do wystawianej faktury
doliczana bedzie optata administracyjna w wysokosci 10,00 zt netto i faktura zostanie wystana w wersji papierowe;j.

RABATY:
Szkolenie moze by¢ realizowane w ramach PAKIETU SZKOLENIOWEGO (rabat 10% na wszystkie szkolenia
w pakiecie plus certyfikat specjalisty), szczegéty na stronie: https://hamilton.com.pl/szkolenia/pakiety-szkolen/ .

Zgtoszenia wystane na co najmniej 2 tygodnie przed jego terminem, objete sg rabatem 5% od ceny katalogowej szkolenia.
Druga i kolejna osoba z tej samej firmy otrzymajg rabat w wysokosci 10 %. *

*promocje nie t3czg sie z innymi rabatami

*nie dotyczy szkolern w ramach pakietéw
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ZASADY ORGANIZACIJI SZKOLENIA W PRZYPADKU WYBORU WERSJI ON-LINE:

Wymagania sprzetowe:

W celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia uczestnik powinien posiada¢ urzagdzenie (komputer, laptop lub
smartfon) z dostepem do Internetu, wbudowang kamerg (opcjonalnie) i mikrofonem, gtosnikami (wejscie stuchawkowe/
stuchawki). Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem:

Przed szkoleniem do uczestnika zostang wystane materiaty szkoleniowe (prezentacja) w formie elektronicznej na adres
e-mail podany w zgtoszeniu.

Ponadto opiekun szkolenia wysle na adres e-mail uczestnika instrukcje niezbedne do potaczenia on-line oraz zaproszenie
do wirtualnej sali szkoleniowej / TEAMS lub ZOOM.

Szkolenie:

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia dostepny jest na poczatku i na koricu
spotkania. W razie potrzeby kontaktu z w trakcie szkolenia opiekun dostepny bedzie pod telefonem i adresem email.
Szkolenie transmitowane jest na zywo, uczestnicy mogg zadawac pytania na biezgco, komentowaé, prosi¢ o wskazowki.
Mozna tez rozmawiac z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana lista obecnosci
oraz lista firm. Na zakonczenie zajec¢ uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety ewaluacyjne.

Po szkoleniu:
Uczestnicy otrzymujg certyfikat / zaswiadczenie uczestnictwa w wersji elektronicznej na adres e-mail wskazany na
zgtoszeniu.

ZGLOSZENIA:
Zgtoszenia prosimy nadsyta¢ do 7 dni przed terminem szkolenia.
Zapisy mozna dokona¢ poprzez strone internetowg https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen

lub formularz zgtoszeniowy, dostepny na zyczenie.

W razie jakichkolwiek pytan Ilub potrzeby wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl
lub pod numerem telefonu: 58/ 766 99 46.
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