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BEZPLATNE WEBINARIUM
,Certyfikacja na zgodnos¢ z wymaganiami FDA-FSMA dla producentéow
eksportujgcych zywnos¢ do USA (TPCP).”

WYKLADY

TRYB SZKOLENIA: ON-LINE
SYMBOL: 249 WEB

KORZYSCI Z CERTYFIKACII:

Uzyskanie certyfikatu TPCP stanowi potwierdzenie zgodnosci planu bezpieczerstwa zywnosci i jego stosowania w zaktadzie
z wymaganiami jurysdykcji FDA co przektada sie na wzrost zaufania importeréw i uzyskanie fatwiejszego dostepu do
tamtejszego rynku, a ponadto przynosi korzysci na poziomie celnym oraz zmniejsza prawdopodobienstwo kontroli zaktadu
produkcyjnego przez urzednikow FDA.

UCZESTNICY SZKOLENIA:

Standard skierowany jest do firm eksportujacych zywnos¢ do USA, opracowany zgodnie z ustawg o modernizacji
bezpieczennstwa zywnosci (Food Safety Modernization Act - FSMA). Ma on zastosowanie dla prawie wszystkich firm
podlegajacych jurysdykcji FDA poczgwszy od produkcji podstawowe] (np. swieze owoce i warzywa oraz zwigzana z nimi
dziatalnosc¢ przetwdrcza) koriczgc na produkcji szeroko pojetej zywnosci przetworzonej.

PROGRAM SZKOLENIA:

1. Strategia FDA w zakresie bezpieczenstwa zywnosci importowanej na rynek USA.
2. Rola akredytowanego programu certyfikacji trzeciej strony (TPCP — Third Party Certification Program).
3. Zakres zastosowania — FSMA: 21 CFR 112, 21 CFR 117, 21 CFR.
4. Dziatania inspekcyjne FDA realizowane poza granicami USA.
5. Aspekty podlegajace weryfikacji podczas audytu TPCP.
6. Proces certyfikacji TPCP.
7. Korzysci wynikajace z certyfikacji TPCP.
8. Pytania.
PROWADZACY:

Zbigniew Oczadly - Doktor nauk rolniczych w zakresie technologii zywienia i zywnos$ci — chemii i analizy zywnosci
(Uniwersytet Rolniczy w Krakowie, Wydziat Technologii Zywnosci, Katedra Analizy i Oceny Jakosci Zywnosci). Wyktadowca
z zakresu prawa zywnos$ciowego oraz wymagan standardéw BRC i IFS w ramach studiéw podyplomowych na wydziale
Technologii Zywnosci Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie. Audytor wiodacy w zakresie standardéw BRC Food, IFS Food,
FSSC 22000 oraz GLOBALG.A.P.; audytor systemoéw ISO 9001, ISO 22000 oraz HACCP. Wyksztatcenie pedagogiczne,
wieloletnie doswiadczenie w prowadzeniu szkolerh miedzy innymi z zakresu prawa zywnosciowego, wymagan standardéw
sieciowych, audytéw wewnetrznych. Wieloletnie doswiadczenie w prowadzenia analiz sensorycznych, badan
konsumenckich, projektowania pracowni sensorycznych.

Kamila Zawartka - Magister inzynier technologii zywnosci (Uniwersytet Rolniczy w Krakowie). Ukonczyta studia
podyplomowe z zakresu zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem w przemysle spozywczym. Certyfikowany audytor wiodacy
standardu TPCP (Third Party Certification Program) na zgodnos$¢ z wymaganiami FDA-FSMA. Kierownik dziatu standardéw
dla przetwédrstwa w Jednostce Certyfikujacej QA Solutions. Z branzg certyfikacji zwigzana od ponad 10 lat.
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TERMIN:
13.05.2024 - szkolenie on-line

AGENDA:
13:00 — rozpoczecie webinarium
14:00 — sesja pytan i odpowiedzi, podsumowanie i zakoriczenie webinarium

CENA SZKOLENIA :
Szkolenie jest bezptatne.
Ilo$¢ miejsc na webinarium jest nieograniczona, wymagane wczes$niejsze zapisanie sie.

ZGLOSZENIA:

Zgtoszenia prosimy nadsyta¢ najpdiniej na dzien przed terminem szkolenia on-line.

W dniu szkolenia do godz. 11:00 do uczestnikdw zostanie przestany e-mail z linkiem do wydarzenia oraz instrukcjg do
zalogowania sie na platformie. W razie jakichkolwiek pytan Ilub wsparcia technicznego prosimy o kontakt:
szkolenia@jsh.com.pl lub telefon: 58/ 766 99 46.

Jestes$ zainteresowany? Skontaktuj sie z nami: QA Solutions Sp. z 0.0. info@gasolutions.pl; kzawartka@qasolutions.pl; tel.
48 793 005 152
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