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WEBINARIUM 

„ZASADY POBIERANIA PRÓB OWOCÓW, WARZYW,  

INNYCH PRODUKTÓW Z POLA I Z MAGAZYNU U PRODUCENTA.” 
 

WYKŁADY, WYMIANA DOŚWIADCZENIA 

TRYB SZKOLENIA: ON-LINE  

SYMBOL: 253 WEB 

 

ZAKRES SZKOLENIA: 

Zasady pobierania prób owoców, warzyw, innych produktów z pola i z magazynu u producenta: 

• na pozostałości pestycydów według rozporządzenia MRiRW z dnia 3 września 2020 r. w sprawie pobierania próbek 

roślin, produktów roślinnych lub przedmiotów do badań na obecność pozostałości środków ochrony roślin 

• z magazynu produktu gotowego według rozporządzenia Ministra Zdrowia z 17.10.2007r.,  

• oraz pobieranie próbek do badań fizyko-chemicznych np. zawartość ekstraktu, jędrność, sucha masa z gotowego, 

zapakowanego produktu według rozporządzenia UE nr 543/2011. 

 

PROGRAM SZKOLENIA: 

1. Omówienie zasad pobierania próbek pierwotnych owoców i warzyw, innych produktów do badań na pozostałości 

pestycydów z pola, magazynu u producenta wg. rozporządzenia MRiRW. 

2. Omówienie zasad pobierania próbek pierwotnych owoców, warzyw i innych produktów zapakowanych, gotowych  

z magazynu wg. rozporządzenia Ministra Zdrowia. 

3. Zasady tworzenia próbek zbiorczych i laboratoryjnych, zabezpieczenie próbek, wypełnianie protokołu pobierania prób. 

4. Zasady pobierania próbek do badań fizyko-chemicznych np. zawartość ekstraktu, jędrność, sucha masa z gotowego, 

zapakowanego produktu według rozporządzenia UE nr 543/2011., wypełnianie protokołu pobierania próbek. 

5. Podsumowanie, zakończenie szkolenia.  

 

PROWADZĄCY:  

Rzeczoznawca w zakresie jakości handlowej owoców i warzyw, przygotowuję do państwowego egzaminu na rzeczoznawcę, 

wykonuję kontrole jakości świeżych owoców i warzyw na zlecenie.  

 

TERMIN:  

10.07.2024 – szkolenie on-line 

 

AGENDA: 

09:00 – rozpoczęcie webinarium 

09:05 – zajęcia webinaryjne 

10:20 – 10:35 – przerwa  

12:00 - sesja pytań i odpowiedzi, podsumowanie i zakończenie webinarium 

 

CENA SZKOLENIA ON-LINE: 

350 zł netto + VAT 23 % 

Cena zawiera: uczestnictwo w webinarium, imienne zaświadczenie potwierdzające uczestnictwo w webinarium, materiały 

szkoleniowe.  

 

Ilość miejsc na webinarium jest ograniczona. Decyduje kolejność zgłoszeń. 
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Faktura VAT za szkolenie przesyłana jest w wersji elektronicznej po szkoleniu. W przypadku braku zaznaczenia na formularzu 

zgłoszeniowym zgody na fakturę w wersji elektronicznej, do wystawianej faktury doliczana będzie opłata administracyjna  

w wysokości 6 zł netto i faktura wysyłana będzie papierowo. 

 

ZASADY ORGANIZACJI WEBINARIUM: 

 

Przed szkoleniem 

Opiekun szkolenia z Działu Projektów Szkoleniowych i Audytów przed szkoleniem wyśle na adres e-mail Uczestnika instrukcje 

niezbędne do połączenia on-line oraz zaproszenie do wirtualnej sali szkoleniowej na Platformie internetowej TEAMS lub 

ZOOM. 

 

Szkolenie 

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia z Działu Szkoleń J.S. Hamilton  Szkolenie transmitowane jest 

na żywo, uczestnicy mogą zadawać pytania na bieżąco, komentować, prosić o wskazówki. Można też rozmawiać z innymi 

uczestnikami i dzielić się spostrzeżeniami. Uczestnikom nie jest udostępniana lista obecności ani lista firm. 

Na zakończenie zajęć uczestnicy wypełniają ankiety ewaluacyjne. 

 

ZGŁOSZENIA:  

Zgłoszenia prosimy nadsyłać do 7 dni przed terminem szkolenia on-line. Najpóźniej w dniu szkolenia do godz. 09:00 do 

uczestników zostanie przesłany e-mail z linkiem do wydarzenia oraz instrukcją do zalogowania się na platformie.  

W razie jakichkolwiek pytań lub wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub telefon: 58/ 766 99 46. 


