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WEBINARIUM
»MIKROBIOLOGICZNE PRZYCZYNY BOMBAZU PRODUKTOW GARMAZERYJNYCH.”

WYKLADY, ANALIZA PRZYKLADOW, WYMIANA DOSWIADCZEN

TRYB SZKOLENIA: WEBINARIUM
SYMBOL: 06 WEB

CEL / OPIS WEBINARIUM:

Celem webinarium jest zapoznanie uczestnikéw z mikrobiologicznymi przyczynami bombazu produktéw garmazeryjnych
oraz metodami zapobiegania temu zjawisku. Webinarium ma na celu omodwienie mikroflory surowcéw uzywanych
w produkcji garmazeryjnej oraz czynnikdw wptywajacych na wzrost drobnoustrojow zaréwno w surowcach,
jak i w gotowych produktach. Uczestnicy dowiedzg sie, jakie sg gtéwne przyczyny bombazu produktéow oraz ktére
drobnoustroje s3 za niego odpowiedzialne.

Program obejmuje réwniez metody interpretacji wynikow badan produktéw, ktdére ulegty bombazowi, co pomoze
w lepszym zrozumieniu problemu i jego skutecznym rozwigzaniu. Webinarium ma na celu poprawe bezpieczenstwa
mikrobiologicznego produktéw garmazeryjnych poprzez zwiekszenie Swiadomosci i wiedzy uczestnikdw na temat bombazu.

UCZESTNICY WEBINARIUM:
Szkolenie skierowane jest do pracownikdow przyzaktadowych laboratoriéw branz przemystu spozywczego, diagnostéw
laboratoryjnych, technologdw, a takze pracownikéw innych dziatéw (np. Kontroli Jakosci).

PROGRAM:
Mikroflora surowcéw.
. Czynniki wptywajgce na wzrost drobnoustrojéw w surowcu i produkcie.
Przyczyny bombazu produktéw.
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4. Drobnoustroje odpowiedzialne za bombaz.

5. Interpretacja wynikdw badan produktéw z bombazem.
6

Dodatkowe pytania, podsumowanie, zakonczenie szkolenia.

TRENER:

Matgorzata Stachowiak — Dyrektor ds. Badarn Mikrobiologicznych J.S. Hamilton Poland. Ukonczyta kierunek Biologia na
specjalnosci Mikrobiologia na Uniwersytecie todzkim oraz studia podyplomowe: Zarzadzanie Jakoscig i Bezpieczenstwem
Zywnodci na Akademii Rolniczej w Poznaniu. Dtugoletni pracownik i ekspert w Laboratorium J.S. Hamilton Poland.
Od 2010 r. prowadzi szkolenia i konsultacje z zakresu mikrobiologii zywnosci.

TERMINY:

30.03.2026

23.04.2026

18.09.2026

Na zyczenie Klienta istnieje mozliwos¢ realizacji szkolenia w FORMIE ZAMKNIETEJ, zgodnie z indywidualnymi potrzebami

i oczekiwaniami.
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AGENDA WEBINARIUM:

09:00 — rozpoczecie webinarium

09:05 — zajecia webinaryjne

11:00 - sesja pytan i odpowiedzi, podsumowanie i zakonczenie webinarium

CENA WEBINARIUM:

TRYB ON-LINE

479,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu on-line, imienne zaswiadczenie / certyfikat w wersji elektronicznej potwierdzajacy
uczestnictwo w szkoleniu, materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej.

llos¢ miejsc na szkoleniu jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wers;ji elektronicznej po szkoleniu.
W przypadku braku podpisanego porozumienia dotyczacego mozliwosci wysytania e-faktur, do wystawianej faktury
doliczana bedzie optata administracyjna w wysokosci 10,00 zt netto i faktura zostanie wystana w wersji papierowej.

RABATY:
Szkolenie moze by¢ realizowane w ramach PAKIETU SZKOLENIOWEGO (rabat 10% na wszystkie szkolenia
w pakiecie plus certyfikat specjalisty), szczegéty na stronie: https://hamilton.com.pl/szkolenia/pakiety-szkolen/ .

Zgtoszenia wystane na co najmniej 2 tygodnie przed jego terminem, objete sg rabatem 5% od ceny katalogowej szkolenia.
Druga i kolejna osoba z tej samej firmy otrzymajq rabat w wysokosci 10 %. *

*promocje nie tacza sie z innymi rabatami

*nie dotyczy szkolen w ramach pakietow

ZASADY ORGANIZACII SZKOLENIA W PRZYPADKU WYBORU WERSJI ON-LINE:

Wymagania sprzetowe:

W celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia uczestnik powinien posiada¢ urzadzenie (komputer, laptop lub
smartfon) z dostepem do Internetu, wbudowang kamerg (opcjonalnie) i mikrofonem, gtosnikami (wejscie stuchawkowe/
stuchawki). Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem:

Przed szkoleniem do uczestnika zostang wystane materiaty szkoleniowe (prezentacja) w formie elektronicznej na adres
e-mail podany w zgtoszeniu.

Ponadto opiekun szkolenia wysle na adres e-mail uczestnika instrukcje niezbedne do potaczenia on-line oraz zaproszenie
do wirtualnej sali szkoleniowej / TEAMS lub ZOOM.

Szkolenie:

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia dostepny jest na poczatku i na konicu
spotkania. W razie potrzeby kontaktu z w trakcie szkolenia opiekun dostepny bedzie pod telefonem i adresem email.
Szkolenie transmitowane jest na zywo, uczestnicy mogg zadawac pytania na biezgco, komentowaé, prosi¢ o wskazowki.
Mozna tez rozmawiac z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana lista obecnosci
oraz lista firm. Na zakoriczenie zajec uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety ewaluacyjne.

Po szkoleniu:
Uczestnicy otrzymujg certyfikat / zaswiadczenie uczestnictwa w wersji elektronicznej na adres e-mail wskazany na
zgtoszeniu.
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ZGLOSZENIA:

Zgtoszenia prosimy nadsyfac do 7 dni przed terminem szkolenia.

Zapisy mozna dokona¢ poprzez strone internetowg https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen
lub formularz zgtoszeniowy, dostepny na zyczenie.

W razie jakichkolwiek pytan lub potrzeby wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl
lub pod numerem telefonu: 58/ 766 99 46.
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