Potwierdzona zgodnosc z 1SO 9001:2015

HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze

Nr Cert. 146083/U/2

»SZKOLENIE DOSKONALACE DLA ZESPOtU HACCP ZGODNIE Z WYMAGANIAMI
STANDARDU BRCGS FOOD ISSUE 9”

WYKLADY, ANALIZA PRZYKLADOW, PYTANIA | ODPOWIEDZI

TRYB SZKOLENIA: ON-LINE / STACJONARNE
SYMBOL: 339 DSZ

CEL / OPIS SZKOLENIA:

Szkolenie ma na celu wyposazenie uczestnikdw w specjalistyczng wiedze niezbedng do samodzielnego budowania,
prowadzenia i doskonalenia systemu HACCP zgodnie z wymaganiami standardu BRCGS Food Issue 9 — od powotania
zespotu i opisu produktu, przez rzetelng analize zagrozen i wyznaczenie krytycznych punktéw kontroli, az po wdrozenie
skutecznego systemu monitorowania, dziatarn naprawczych i weryfikacji planu.

Szkolenie stuzy jednoczesnie wyrdwnaniu poziomu wiedzy w zespole, tak aby kazdy jego cztonek, niezaleznie od
dotychczasowego doswiadczenia, rozumiat swojg role, zakres odpowiedzialnosci i sposéb dziatania w ramach systemu,
a przewodniczgcy zespotu byt przygotowany do prowadzenia i koordynowania prac zgodnie z wymaganiami standardu.

Po ukonczeniu szkolenia uczestnicy bedg potrafili :
e przeprowadzi¢ analize zagrozen dla wtasnych produktdw,
e wyznaczy¢ CCP i ustali¢ dla nich limity krytyczne,
e zbudowaé lub zaktualizowaé¢ dokumentacje systemu HACCP,
e utrzymywacd system w sposob spetniajgcy wymagania audytu certyfikacyjnego BRCGS Food

UCZESTNICY SZKOLENIA:

Szkolenie przeznaczone jest dla cztonkéw zespotu bezpieczenstwa zywnosci (HACCP) , osoby nadzorujgce prace dziatéw
w zaktadach przemystu spozywczego

PROGRAM SZKOLENIA:

Dzien 1 - Wprowadzenie, wymagania i zesp6t HACCP

1. Powitanie, cele szkolenia, oczekiwania uczestnikow
Wymagania prawne dotyczgce systemu HACCP
Wymagania standardu BRC Food w stosunku do zespotu HACCP

Rola i zadania przewodniczacego i cztonkéw zespotu HACCP

2

3

4

5. Powofanie zespotu HACCP
6. Opis produktu i okreslenie przeznaczenia produktu

7. Schemat technologiczny i weryfikacja schematu technologicznego

8. Podsumowanie dnia pierwszego.

Dzien 2 — Analiza zagrozen, CCP i utrzymanie systemu HACCP

9. Powitanie, podsumowanie dnia 1, Q&A

10. Przeprowadzenie analizy zagrozen i okreslenie srodkéw kontroli (GMP i GHP)

11. Okreslenie krytycznych punktéw kontroli (CCP)

12. Ustalenie zatwierdzonych limitéw krytycznych i systemu monitorowania CCP
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13.
14.
15.
16.
17.
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Ustanowienie dziatan naprawczych w CCP

Zatwierdzenie planu HACCP, jego weryfikacja i dokumentowanie dziatan
Utrzymanie systemu HACCP i doskonalenie

Najczestsze problemy i obszary do doskonalenia

Egzamin, podsumowanie i zakoiczenie szkolenia.

TRENER:
Ukoriczony dyplomem mgr inz. technologii zywnosci i zywienia cztowieka Wydziat Nauk o Zywnosci, SGGW w Warszawie,
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Audytor wiodacy standardu BRC Global Standard for Food Safety v.9. Audytor wewnetrzny standardu IFS v. 8, Audytor

wiodacy normy ISO 9001:2015 z akredyacjg IRCA, Praktyka w prowadzeniu szkolen (dla klientéw wewnetrznych

i zewnetrznych). Potwierdzone sukcesy w ciggtym zapewnianiu pefnej zgodnosci zaktadowego systemu jakosci

z wymaganiami prawnymi, z miedzynarodowymi standardami jakosci zywnosci (HACCP, GMP, GHP, ISO 22000, IFS, BRC

Food), opakowan (BRC Packaging) i pasz (QS, FAMI-QS) oraz klientéw (m. in. Sieci handlowe) poparte pozytywnymi

wynikami licznych inspekcji i audytow jednostek certyfikujacych i klientdw). Praktyczna znajomos¢ proceséw produkcji

zywnosci i opakowan do kontaktu z zywnoscig, standardéw jakosci i prawa zywnosciowego i opakowaniowego.

Rozwiniete umiejetnosci komunikacji (m.in. kierowanie dziatami jakosci, przewodniczenie zaktadowym Zespotom ds.

BezpieczeAstwa Zywnosci), dobra organizacja pracy wtasnej i podlegtych pracownikéw.

TERMINY:

23-24.06.2026 r.

15-16.09.2026 r.

17-18.11.2026r.

Na Zyczenie Klienta istnieje mozliwos¢ realizacji szkolenia w FORMIE ZAMKNIETEJ, zgodnie z indywidualnymi

potrzebami i oczekiwaniami.

AGENDA SZKOLENIA:

09:00 — 11.30 rozpoczecie szkolenia
11:30 - 11:45 — przerwa

11:45-13:15 cd. szkolenia

13:15- 13:30 — przerwa

13:30 — 15:00 cd. szkolenia

15:00 - podsumowanie, zakonczenie

CENA SZKOLENIA:

TRYB ON-LINE

1.050,00 zt netto + VAT 23 %
Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu on-line, imienne zaswiadczenie / certyfikat w wersji elektronicznej

potwierdzajacy uczestnictwo w szkoleniu, materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej.
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TRYB STACJONARNY

1.350,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu, imienne zaswiadczenie / certyfikat potwierdzajgcy uczestnictwo w szkoleniu,
materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej, serwis kawowy, lunch, koszt sali konferencyjnej, dtugopis, notes.

llos¢ miejsc na szkoleniu jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wers;ji elektronicznej po szkoleniu.
W przypadku braku podpisanego porozumienia dotyczacego mozliwosci wysytania e-faktur, do wystawianej faktury
doliczana bedzie optata administracyjna w wysokosci 10,00 zt netto i faktura zostanie wystana w wersji papierowej.

RABATY:
Szkolenie moze by¢ realizowane w ramach PAKIETU SZKOLENIOWEGO (rabat 10% na wszystkie szkolenia
w pakiecie plus certyfikat specjalisty), szczegéty na stronie: https://hamilton.com.pl/szkolenia/pakiety-szkolen/ .

Zgtoszenia wystane na co najmniej 2 tygodnie przed jego terminem, objete s3 rabatem 5% od ceny katalogowe;j
szkolenia. Druga i kolejna osoba z tej samej firmy otrzymajq rabat w wysokosci 10 %. *

*promocje nie taczg sie z innymi rabatami
*nie dotyczy szkolen w ramach pakietow

ZASADY ORGANIZACIJI SZKOLENIA W PRZYPADKU WYBORU WERSIJI ON-LINE:

Wymagania sprzetowe:

W celu prawidtowego i petnego korzystania ze szkolenia uczestnik powinien posiada¢ urzadzenie (komputer, laptop lub
smartfon) z dostepem do Internetu, wbudowang kamerg (opcjonalnie) i mikrofonem, gto$nikami (wejscie stuchawkowe/
stuchawki). Zalecamy korzystanie z przegladarki internetowej Google Chrome.

Przed szkoleniem:

Przed szkoleniem do uczestnika zostang wystane materiaty szkoleniowe (prezentacja) w formie elektronicznej na adres
e-mail podany w zgtoszeniu.

Ponadto opiekun szkolenia wysle na adres e-mail uczestnika instrukcje niezbedne do potgczenia on-line oraz zaproszenie
do wirtualnej sali szkoleniowej / TEAMS lub ZOOM.

Szkolenie:

Szkolenie prowadzone jest przez trenera oraz opiekuna szkolenia. Opiekun szkolenia dostepny jest na poczatku i na
koncu spotkania. W razie potrzeby kontaktu z w trakcie szkolenia opiekun dostepny bedzie pod telefonem i adresem
email.

Szkolenie transmitowane jest na zywo, uczestnicy mogg zadawac pytania na biezgco, komentowac, prosi¢ o wskazowki.
Mozna tez rozmawiac z innymi uczestnikami i dzieli¢ sie spostrzezeniami. Uczestnikom nie jest udostepniana lista
obecnosci oraz lista firm. Na zakonczenie zaje¢ uczestnicy wypetniajg test wiedzy (o ile jest przewidziany) i ankiety
ewaluacyjne.

Po szkoleniu:
Uczestnicy otrzymujg certyfikat / zaswiadczenie uczestnictwa w wersji elektronicznej na adres e-mail wskazany na
zgtoszeniu.

ZGLOSZENIA:
Zgtoszenia prosimy nadsyfac¢ do 7 dni przed terminem szkolenia.
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Zapisy mozna dokonaé poprzez strone internetowa https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen

lub formularz zgtoszeniowy, dostepny na zyczenie.

W razie jakichkolwiek pytan lub potrzeby wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl
lub pod numerem telefonu: 58/ 766 99 46.
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