Potwierdzona zgodno$c z ISO 9001:2015

HAM I LTO N na ustugi szkoleniowo-rozwojowe i ustugi doradcze

Nr Cert. 146083/U/2

SZKOLENIE
»ANALIZA SENSORYCZNA KASZY, RYZU | STRACZKOW”

WYKLADY, WARSZTATY, ANALIZA PRZYKLADOW, WYMIANA DOSWIADCZEN

TRYB SZKOLENIA: STACJONARNE
SYMBOL: 316 SEN

CEL / OPIS SZKOLENIA:

Celem szkolenia jest zapoznanie sie uczestnikdw z analizg sensoryczng kaszy, ryzu, strgczkdw, nasion roslin oleistych oraz
produktéw niszowych ale coraz bardziej popularnych jak nasiona chia lub psyllium. Program zostat opracowany z myslg
o osobach odpowiedzialnych za ocene jakosci sensorycznej wymienionych wczesniej produktéw, identyfikacje wad
wptywajgcych na bezpieczerstwo, trwatos¢ i akceptacje konsumentdéw. Szkolenie obejmuje cze$¢ teoretyczna, jak i warsztaty
z wykorzystaniem prébek referencyjnych oraz produktéw o zréznicowanej jakosci sensoryczne;.
Podczas szkolenia uczestnicy:

e dowiedzg sie jakie czynniki mogg wptywac na jakos¢ sensoryczng kasz, ryzu, strgczkow i nasion roslin oleistych

e poznajg wymagania prawne, fizyczne i chemiczne dotyczgce wybranych produktéw

e beda mieli wyjatkowa okazje do zapoznania sie z produktami o zrédznicowanej jakosci sensorycznej i nauczenia sie

typowych wad produktowych

UCZESTNICY SZKOLENIA:
Szkolenie przeznaczone jest dla firm i specjalistdw zwigzanych z jakosScig, technologia oraz oceng kasz, ryzu, roslin
straczkowych oraz nasion roslin oleistych, a w szczegdlnosci pracownikow kontroli jakosci, kupcow, technologdw.

PROGRAM SZKOLENIA:

Wyktad:
Miejsce i warunki uprawy - wptyw na wiasciwosci organoleptyczne, fizyczne i chemiczne;

Budowa ziarna ryzu, roslin strgczkowych i kasz;

Odmiany i gatunki ryzu, roslin strgczkowych i kasz - charakterystyka;

1
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3
4. Nasiona roslin oleistych: stonecznik, siemie Iniane oraz nasiona chia, psyllium:
5. Wymagania prawne: Rozporzadzenie (UE) 1308/2013, PN-ISO 7301 "Ryz. Wymagania";
6. Wymagania fizyczne;

7. Wymagania chemiczne;

Warsztaty:

1. Ocena organoleptyczna - przed i po przyrzadzeniu.

2. Typowe wady produktéw

3. Dodatkowe pytania, podsumowanie, zakonczenie szkolenia.

TRENER:

Absolwent Wydziatu Nauki o Zywnosci Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie, do$wiadczony Kierownik Dziatu
Jakosci i Petnomocnik ds Bezpieczerstwa Zdrowotnego Zywnosci w przedsiebiorstwie spozywczym - branza zbozowa.
Audytor systemow zarzgdzania bezpieczeristwem zywnosci.
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TERMINY:
23.10.2026, Gdynia — szkolenie stacjonarnie
Na zyczenie Klienta istnieje mozliwosc¢ realizacji szkolenia w FORMIE ZAMKNIETEJ, zgodnie z indywidualnymi potrzebami

i oczekiwaniami.

AGENDA SZKOLENIA:

09:00 —11.00 - rozpoczecie szkolenia, wyktad

11:00 —11:15 - przerwa

11:15-13:00 - cd. szkolenia

13:00 — 13:30 - przerwa obiadowa

13:30 — 15:00 - cd. Szkolenia, podsumowanie, zakornczenie

CENA SZKOLENIA:

TRYB STACJONARNY

1.290,00 zt netto + VAT 23 %

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu, imienne zaswiadczenie / certyfikat potwierdzajgcy uczestnictwo w szkoleniu,
materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej, serwis kawowy, lunch, koszt sali konferencyjnej, dtugopis, notes.

llo$é miejsc na szkoleniu jest ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Faktura VAT za szkolenie przesytana jest w wers;ji elektronicznej po szkoleniu.

RABATY:
Zgtoszenia wystane na co najmniej 2 tygodnie przed jego terminem, objete sg rabatem 5% od ceny katalogowej szkolenia.
Druga i kolejna osoba z tej samej firmy otrzymajq rabat w wysokosci 10 %. *

*promocje nie tacza sie z innymi rabatami
*nie dotyczy szkolerh w ramach pakietow

ZGtOSZENIA:
Zgtoszenia prosimy nadsytac¢ do 7 dni przed terminem szkolenia.

Zapisy mozna dokonaé poprzez strone internetowg https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen
lub formularz zgtoszeniowy, dostepny na zyczenie.

W razie jakichkolwiek pytan lub potrzeby wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl
lub pod numerem telefonu: 58/ 766 99 46.
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