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BEZPŁATNE WEBINARIUM  

„GLOBALG.A.P. W AKWAKULTURZE.  

BEZPIECZNY ŁAŃCUCH DOSTAW DROGĄ DO RYNKÓW PREMIUM.” 

 
 

TRYB SZKOLENIA: WEBINARIUM 

SYMBOL: 336 WEB 

 

CEL / OPIS SZKOLENIA: 

Przedstawienie roli standardu GLOBALG.A.P. w budowaniu bezpiecznego, transparentnego i konkurencyjnego łańcucha 

dostaw produktów akwakultury oraz omówienie korzyści biznesowych wynikających z certyfikacji dla wszystkich 

uczestników rynku. 

 

UCZESTNICY SZKOLENIA: 

Webinarium skierowany jest do osób związanych z produkcją i obrotem żywności, w szczególności: 

• producenci pasz dla akwakultury, 

• producenci ikry i materiału zarybieniowego, 

• gospodarstwa akwakultury, 

• przetwórcy i firmy handlowe, 

• eksporterzy, 

• organizacje producentów. 

 

PROGRAM SZKOLENIA: 

1. Wprowadzenie – dlaczego GLOBALG.A.P.?: 

• Trendy na rynku akwakultury. 

• Rosnące wymagania sieci handlowych i odbiorców. 

• Certyfikacja jako narzędzie budowania zaufania i dostępu do rynków premium. 

2. GLOBALG.A.P. w całym łańcuchu dostaw: 

• Zakres standardu dla akwakultury. 

• Powiązania pomiędzy producentami pasz, wylęgarniami, gospodarstwami i handlem. 

• Identyfikowalność (traceability) jako fundament bezpiecznego łańcucha dostaw. 

3. Kluczowe wymagania standardu. 

4. Korzyści dla przedsiębiorstw. 

5. Jak przygotować się do certyfikacji?: 

• Etapy wdrożenia. 

• Najczęstsze wyzwania i błędy. 

• Przebieg audytu. 

• Dobre praktyki ułatwiające uzyskanie i utrzymanie certyfikatu. 

6. Podsumowanie: 

• Najważniejsze wnioski. 

• Perspektywy rozwoju rynku certyfikowanej akwakultury. 
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• Praktyczne wskazówki dla firm planujących wdrożenie GLOBALG.A.P. 

7. Sesja pytań i odpowiedzi. 

 

TRENER: 

Ekspert i trener z ponad 20-letnim doświadczeniem w systemach zarządzania jakością, bezpieczeństwie żywności oraz 

przygotowaniu organizacji do certyfikacji. Prowadzi działalnosć współpracując  z przedsiębiorstwami sektora spożywczego, 

gospodarstwami rolnymi i rybackimi oraz podmiotami szkoleniowymi. Łączy wiedzę systemową z praktyką wdrożeniową, 

audytową i szkoleniową. Prowadzone przez niego szkolenia bazują na rzeczywistych przypadkach, analizie ryzyka i 

rozwiązaniach możliwych do zastosowania bezpośrednio w organizacji. Od 2016 roku przygotowuje gospodarstwa rybackie 

do certyfikacji GLOBALG.A.P. IFA Aquaculture.  

 

TERMIN: 

16.09.2026  

 

AGENDA SZKOLENIA:   

10:00 - 11:30 – część merytoryczna  

11:30 – 11:45 – sesja Q&A 

 

CENA SZKOLENIA:  

TRYB ON-LINE  

Uczestnictwo w szkoleniu jest bezpłatne. 

 

ZASADY ORGANIZACJI SZKOLENIA W PRZYPADKU WYBORU WERSJI ON-LINE: 

 

Wymagania sprzętowe: 

W celu prawidłowego i pełnego korzystania ze szkolenia uczestnik powinien posiadać urządzenie (komputer, laptop lub 

smartfon) z dostępem do Internetu, wbudowaną kamerą (opcjonalnie) i mikrofonem, głośnikami (wejście słuchawkowe/ 

słuchawki). Zalecamy korzystanie z przeglądarki internetowej Google Chrome. 

 

 

ZGŁOSZENIA:  

Zapisy można dokonać poprzez stronę internetową https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen. 

 

W razie jakichkolwiek pytań lub potrzeby wsparcia technicznego prosimy o kontakt: szkolenia@jsh.com.pl lub pod 

numerem telefonu: 58/ 766 99 00. 

https://hamilton.com.pl/szkolenia/harmonogram-szkolen
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